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RACCOMANDAZIONI PER IL LETTORE

Prima di mettere in esercizio 'apparecchiatura, € necessario leggere e
comprendere tutto il contenuto del manuale di istruzioni.
Si raccomanda di leggere le disposizioni di sicurezza e di rispettarle

rigorosamente.

La prudenza & comunque insostituibile. La sicurezza € anche nelle mani
di tutti coloro che interagiscono con l'apparecchiatura nell'arco della vita

prevista.

Conservare questo manuale in un luogo noto per averlo sempre a
disposizione qualora sia necessario consultarlo.

RECOMMENDATIONS FOR THE READER

Before running the appliance, carefully read the entire
instruction manual.

Please read the safety instructions and strictly follow
them.

However, discretion is invaluable. Safety is also in the
hands of all those who use the appliance during its
expected working life.

Keep this manual in a known place so its is always
available for consultation when needed.

EMPFEHLUNGEN FUR DEN LESER

Vor der Inbetriebnahme des Geréts ist der gesamte Inhalt
der Bedienungsanleitung zu lesen und zu verstehen.

Es wird empfohlen, die Sicherheitsvorgaben zu lesen und
diese strikt zu befolgen.

Umsichtiges Arbeiten ist in jedem Fall unverzichtbar. Die
Sicherheit liegt auch in den Handen derjenigen, die mit
dem Gerat wahrend der vorgesehenen Lebensdauer
interagieren.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung an einem
bekannten Ort auf, um sie bei Bedarf stets greifbar zu
haben.

RECOMENDAGOES PARA O LEITOR

Antes de pdr a maquina a funcionar, é necessario ler e
compreender o conteido do manual de instrugdes.
Recomenda-se a leitura das disposicdes de seguranga
e 0 rigoroso respeito das mesmas.

De qualquer modo, a prudéncia é insubstituivel. A
seguranca também esta nas maos de todas as pessoas
que interagem com a maquina no arco da sua vida
prevista.

Conserve este manual num lugar conhecido para o ter
sempre a disposicdo quando for necessario consulta-lo.

RECOMMANDATIONS POUR LE LECTEUR

Avant de mettre I'appareil en service, il est nécessaire
de lire et comprendre I'ensemble du contenu du mode
d'emploi.

Il est recommandé de lire les dispositions de sécurité et
de les respecter rigoureusement.

La prudence est de toute fagon irremplacable. La
sécurité se trouve entre les mains de chaque personne
qui interagit avec I'appareil au cours de sa vie prévue.
Conserver ce mode d'emploi en un lieu connu pour
I'avoir toujours a portée de main s'il est nécessaire de le
consulter.

RECOMENDACIONES PARA EL LECTOR

Antes de poner en funcionamiento la maquina, es
necesario leer y comprender todo el contenido del
manual de instrucciones.

Se recomienda leer las disposiciones de seguridad y
respetarlas taxativamente.

La prudencia no puede sustituirse. La seguridad esta
también en manos de quienes utilizan la maquina
durante la vida util prevista.

Conservar este manual en un lugar conocido para
disponer del mismo en caso de ser necesaria su
consulta.

PEKOMEHOALUMN YNTATENIO

Mepen BBOOAOM B 3KCnnyaTaumo obopyaoBaHust
Heo6X0AMMO NPOYUTaTh U YCBOUTL BCE COAEPKUMOE
HaCTOosILLEro PyKOBOACTBA.

MpountaTtb 1 cTporo cobnogaTe MHCTPYKUMK NO
TexHuke 6e3onacHocTu.

OcTopoXHOCTb He3ameHuMma. be3onacHocTb
HaxoaMTCs B pyKax BCEX TeX, KTO B3aMOAEWNCTBYET C
o6opyaoBaHMEM Ha NPOTSHKEHUN BCEro CpoKa ero
aKcnnyaTauum.

XpaHuTb JaHHOE PYKOBOACTBO B XOPOLLO M3BECTHOM U
[OCTYMHOM MecTe, YTo6bl obpallaTbCcs K HeMy no
Mepe HeobxoaMmMocTH.
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Prefazione

Questo manuale & diretto a tutti coloro che sono preposti allinstallazione, I'uso e la manutenzione delle
impastatriciin modo che possano sfruttare nel migliore dei modi le caratteristiche del prodotto. € importante che
questo manuale venga conservato e segua lamacchinaintuttiisuoi eventualitrasferimenti, cambio di proprietz
compreso, alloscopodipoter essere consultatoall'occorrenza e disporre quindi delle informazioni necessarie
per operarein condizioni disicurezza.

il costruttore non si assume I'obbligo di notificare eventuali successive modifiche del prodotto. inoltre i riserva a
termini dilegge la proprieta del presente documento con divieto di manomissione, riproduzione e trasmissione
aterzisenza la sua autorizzazione.

per mettere in evidenza alcune parti del testo sono stati utilizzati i seguenti simboli:

A ATTENZIONE: indicasituazioni di pericolo per le quali & necessario prestare particolare attenzione.

ﬂ INFORMAZIONI: fariferimentoaindicazionitecnichediparticolareimportanza.
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CAPITOLO1 | INFORMAZIONI GENERALI

Garanzia

La duratadellagaranziaédidueanniedecorredalladatadellafatturaoricevutafiscalerilasciata
all"atto dell “acquisto. entro tale periodo verranno sostituiti o riparati gratuitamente e solo franco ns.
stabilimento i particolari che per cause ben accertate ed inequivocabili risultino difettosi di
fabbricazione, eccetto i componenti elettrici e quelli soggetti ad usura. dalla garanzia sono escluse le
spese di spedizione e il costo della manodopera. la garanzia decade nei casi in cui si accerti che il
danno sia stato provocato da: trasporto, errata o insufficiente manutenzione, imperizia degli
operatori, manomissioni, riparazioni eseguite da personale non autorizzato, inosservanza delle
prescrizioni del manuale. si esclude ogni rivalsa nei confronti del costruttore per danni diretti o
indiretti conseguenti al tempo in cui la macchina rimarra inoperosa causa: avaria, attesa per le
riparazioni, 0 comunque riferibile alla non presenza fisica dell“apparecchiatura.

Caratteristiche della macchina

Le mescolatrici planetarie sono state progettate e costruite ad esclusivo uso alimentare per la
produzione di creme, paste alimentari, salse, impasti e per tutte gli utilizzi simili nei laboratori di
pasticceria e panificazione.

Ogni mescolatrice planetaria € costituita da:

- Struttura diacciaio protetta con verniciaturaa fornoa base di polveri epossidiche, contenente gli
organiditrasmissioneedicomando

- Una vasca realizzata in acciaio inox idonea per contenere i prodotti alimentari da mescolare

- Un set di utensili intercambiabili da utilizzare in funzione del tipo di lavorazione da effettuare

- Latrasmissione del moto € effettuata concinghieingomma che garantisconoelevata
affidabilita e silenziosita

-IItelaio poggia su quattro piediregolabili per un perfetto livellamento della macchina

- Carter di copertura in abs termoformato

- La variazione di velocita € effettuata con variatore elettronico con comando manuale,
Con variatore elettronico con comando digitale oppure con variazione elettrica a ¢ velocita con
commutatore di polarita.




Caratteristiche tecniche
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Modello Capacita Lt Velocita Rpm Volt Potenza Kw [Rmensigni mg‘ Peso Kg
PLN20M 20 1,1 700x500x1200 110
PLN40M 40 30/60/120 400/50/3 13 910x650x1520 250
PLN6OM 60 1,7 1000x680x1600 280
PLN20V 20 230-400/50/1-3 0,75 700x500x1200 110
PLN40V 40 min30  max 120 2,2 910x650x1520 250
PLN60V 60 ' 400/50/3 " - 280
PLN8OV 80 : 290
PLN40V/D/DE 40 2,2 910x60x1520 250
PLN60V/D/DE 60 min.30 / max 120 400/50/3 280
PLNSOV/D/DE 80 3,0 1000x680x1600 290

Schemi elettrici
Per gli schemi elettrici vedere allegati.

Zona occupata dall'operatore

In normali condizioni operative e per lo sfruttamento ottimale delle potenzialita delle macchina,

|"operatore necessita dell “area rappresentata nella FIG. 2.

ITALIANO
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Avvertenze generali per la sicurezza

La macchina pur essendo conforme ai requisiti di sicurezza previsti dalle norme di riferimento,
elettriche, meccaniche, igieniche, puo costituire pericolo:
- Se usata per scopi e condizioni diverse da quelle previste dal costruttore.
+ Per manomissione delle protezioni e dei dispositivi di sicurezza.
- Per inosservanza delle prescrizioni previste per | installazione, la messa in funzione,
|"uso elamanutenzione.

B inFormAzIONI

Tutte le operazioni di installazione e manutenzione devono essere eseguite da
personale qualificato e autorizzato dal costruttore, il quale declina ogni
responsabilita derivante da errata installazione o da manomissioni.




Avvertenze per la sicurezza
El INFORMAZIONI

Leggereattentamente questeistruzioni primadi utilizzarelamacchina.

A ATTENZIONE

Allo scopo di prevenire condizioni di pericolo e/o possibili ferimenti causati da: corrente
elettrica, organi meccanici, incendio, o di natura igienica, devono essere osservate le
seguenti avvertenze per la sicurezza:

A) Mantenerein ordineil proprio posto di lavoro. Il disordine comporta pericolo di incidenti.

B) valutare le condizioni ambientali. Non utilizzare la macchina in ambiente umido,
bagnato o in sufficientemente illuminato, in vicinanza di liquidi infiammabili o gas.

C) Tenere lontano i bambini e i non addetti. Non permettere che si avvicinino
allamacchinaoalpostodilavoro.

D) Utilizzare la macchina nell’ambito della potenza di targa e per il solo uso consentito.
Senza sovraccarico lavorera meglio e in modo piusicuro.

E) vestire in modo adeguato. Non indossare abiti o accessori penduli che possano
impigliarsi negli organiin movimento. Usare scarpe antiscivolo. Per motivi igienici
oltrechedisicurezzapericapellilunghiusarel'appositareteeperlemaniiguanti.

F) Proteggereil cavo dialimentazione. Non tirareil cavo per staccare la spina dalla presa.
Non esporre il cavo ad elevate temperature, a contatto con spigoli taglienti,
acqua o solventi.

ITALIANO

G) Evitare posizioni insicure. Ricercare la posizione piu idonea che assicuri

sempre l'equilibrio.

H) Prestare sempre la massima attenzione. Osservare il proprio lavoro.
Non usare la macchina quando si € distratti.

I) Staccarelaspinadalla presa, allafine di ogni utilizzo e prima delle operazioni di pulizia,
di manutenzione o spostamento della macchina.

L) Nondevono essere usati cavi di prolungamento in aria aperta.

M) Controllare che la macchina non sia danneggiata. Prima di usare la macchina controllare
attentamentel'efficienzadeidispositividisicurezza. verificare che: le partimobili
non siano bloccate, che non vi siano componenti danneggiati, che tutte la parti siano
state correttamente montate e che tutte le condizioni che potrebbero influenzare
il regolare funzionamento della macchina siano ottimali.

N) Farripararelamacchinadapersonalequalificato.Leriparazionidevonoessere
eseguite esclusivamente da persone qualificate usando parti di ricambio originali.

La non osservanza di queste prescrizioni puo costituire elemento di pericolo
per l'utilizzatore.
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CAPITOLO2 | INSTALLAZIONE E MESSA IN FUNZIONE

Prescrizioni a carico dell’utente

Le condizioni ambientali del luogo dove viene installata la macchina devono avere le seguenti

caratteristiche:

- Essereprivediumidita.

- Fonti idriche e di calore adeguatamente distanti.

-Ventilazione ed illuminazione adeguata e rispondenti alle norme igieniche e di sicurezza
previstedalleleggivigenti.

Il pavimento deve essere piano e compatto Onde favorire una pulizia accurata. Non devono

essere posti, nelleimmediate vicinanze della macchina, ostacoli di qualunque natura che

possano condizionare la normale ventilazione delle stessa.

El inFORMAZIONI

Larete elettrica deve essere dotatadiuninterruttore automatico differenziale con
caratteristiche adeguate a quelle delle macchina, nel quale la distanza diaperturatrai
contatti siadialmeno 3 mm. In particolare & indispensabile un efficiente impianto di terra.

A ATTENZIONE

verificare che la tensione di alimentazione e la frequenza dell'impianto, siano compatibili
conivalori riportati sia nelle caratteristiche tecniche che nella targhetta apposta nel
retro della macchina.

Modalita d’installazione

La macchina viene fornitain un “apposita scatola chiusa e fissata con regge al pallet dilegno.
All “interno dell ‘imballo, Oltre alla macchina, vi sono le istruzioni per | "uso ¢ la dichiarazione di
conformita secondo la direttiva macchine. La macchina deve essere scaricata dal mezzo di
trasporto sollevandola con un”adeguata attrezzatura.

Per il trasporto della macchina fino al luogo d “installazione, utilizzare un carrello a ruote di
portata adeguata. Dopo aver tagliato la regge, togliere | imballo e la protezione di plastica,
poi con | “ausilio di cinghie di portata adeguata inserite sotto la base della macchina (FIG.C) e
di un mezzo di sollevamento idoneo (manuale O a motore), sollevare la macchina, togliere il
pallet sottostante, posizionarla nella dislocazione prevista, avendo cura di lasciare uno spazio
liberoattornoallamacchinadicirca 50cmondefacilitare leoperazionid “uso, puliziaedi




manutenzione della macchina stessa. In caso di “instabilita della macchina dovute all “irregolarita
del pavimento, spessorare i piedini o le ruote con dei pezzi di lastra di gomma dura.
Per un corretto livellamento della macchina agire sui piedi A (FIG. 4).

Nota: Tutti i particolari relativi all'imballo devono essere smaltiti secondo le leggi vigenti.

2.1 Collegamento elettrico

Il collegamento tipo y della macchina alla rete elettrica viene effettuato tramite cavo di
alimentazione, il quale & dotato di spina solo nella versione monofase. per le macchine con
alimentazione trifase & indispensabile montare all estremita del cavo una spina normalizzata
e polarizzata (la distinzione tra fase e neutro deve essere inequivocabile), e verificare cheil
senso di rotazione della vasca sia quello indicato dalla freccia posta sulla vasca.

2.2 Posizionamento dellamacchina

La presa della rete elettrica deve essere facilmente accessibile e non deve richiedere alcun
spostamento. La distanza tra la macchina e la presa deve essere tale da non provocare la
tensione del cavo di alimentazione. Inoltre, detto cavo non deve trovarsi sotto i piedini di
appoggio della macchina.

( N )
FIG.4
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CAPITOLO3| DISPOSITIVIDICOMANDO E SICUREZZA

Le macchine sono dotate dei sequenti dispositivi di comando e di sicurezza:
DISPOSITIVI DI COMANDO

Macchineconvariazione a 3 velocita con commutazione dipolarita
(Mod. PLN20/40/60 M)

A -INTERRUTTORE GENERALE

B - TIMER

C - COMMUTATORE SELETTORE DELLE VELOCITA'
D - SPIA PRESENZA RETE

E - PULSANTE START

Macchine convariazione elettronica della velocita con comando manuale
(Mod. PLN20/40/60/80 V)

A -INTERRUTTORE GENERALE

B - TIMER

C - COMANDO VARIAZIONE CONTINUA DELLA VELOCITA'
D - SPIA PRESENZA RETE

E - PULSANTE START

10
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Macchine convariazione elettronica della velocita con comando
digitale (Mod. PLN40/60/80 D/DE)

A -INTERRUTTORE GENERALE

B - IMPOSTAZIONE TIMER

C- IMPOSTAZIONE VELOCITA'

D - PULSANTE STOP

E - PULSANTE START

F - PULSANTE TIMER

G - PULSANTE SALITA /DISCESA VASCA
H - PULSANTE EMERGENZA

©O®
oo

D

299 o
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Dispositivi di sicurezza (FIG.8)

1. GRIGLIA MOBILE DI PROTEZIONE VASCA
2. MICRO INTERRUTTORE PRESENZA VASCA
3. MICRO INTERRUTTORE BRACCIO IN POSIZIONE
4. MICRO INTERRUTTORE GRIGLIA CHIUSA

( )
FIG.8
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CAPITOLO4 | USO

Prima d “iniziare ogni ciclo dilavoro accertarsi che la macchina sia perfettamente pulita in
particolare, le superfici di contatto della vasca, della spirale e del piantone centrale, che vanno
trattati con detersivi compatibili con i prodotti alimentari.

Uso della macchina modello a 3 velocita con selettore
(Serie PLN...M)

1. POSIZIONARE SU 1L INTERRUTTORE GENERALE A"

2. ARMARE IL TIMER " B" SU MANUALE O AUTOMATICO A SECONDA DELLA MODALITA
DI FUNZIONAMENTO DESIDERATA

C. AZIONARE IL PULSANTE START “E"

4, AGENDOSUL COMMUTATORE DIVELOCITA"C" DEFINIRE LAVELOCITADIESERCIZIO

5.INCASODI APERTURADELLA GRIGLIADIPROTEZIONE LAMACCHINASIARRESTA.
PER FAR RIPARTIRE, RICHIUDERE LA GRIGLIA E PREMERE DI NUOVO ILPULSANTE

START“E"

6. PER ARRESTARELAMACCHINAPREMEREILPULSANTESTOP
O ATTENDERE LA FINE DEL CICLO DI LAVORO IMPOSTATO PER MEZZO DEL TIMER "B"

4.1 Usodellamacchinamodelloconvariazionecontinuaacomandomanuale
(SeriePLN...V)

1. POSIZIONARE SU 1 L 'INTERRUTTORE GENERALE “A"

2. ARMARE IL TIMER " B" SUMANUALE O AUTOMATICO A SECONDA DELLA MODALITA
DI FUNZIONAMENTO DESIDERATA

3. AZIONARE IL PULSANTE START “E"

4. AGENDO SULLA MANOPOLA "C" DEFINIRE LA VELOCITA DA 30 A 120 GIRI/MINUTO

5. INCASODIAPERTURA DELLA GRIGLIADI PROTEZIONE LAMACCHINASIARRESTA.
PER FAR RIPARTIRE RICHIUDERE LA GRIGLIA EPREMERE DINUOVO IL PULSANTE

START“E"

6. PER ARRESTARE LA MACCHINAPREMERE IL PULSANTE STOP

O ATTENDERE LA FINE DEL CICLO DI LAVORO IMPOSTATO PER MEZZO DEL TIMER "B"

ITALIANO
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4.2Uso della macchina modello con variazione continua con comando digitale
(Serie PLN...D )

Modello PLN 40/60/80 (FIG. 10)

Abbassare la vasca “A", far ruotare la griglia "B", sollevare il fermo utensile “C", estrarre | “utensile
"D" dalla sede sull “albero portautensile “F", estrarre la vasca “A" dalla sede.
Per eseguire il rimontaggio di vasca e utensile effettuare al contrario le operazioni sopra descritte.

" FIG. 10 h

14



CAPITOLO 5 MANUTENZIONE

A ATTENZIONE

Prima di eseguire qualsiasiintervento di manutenzione o pulizia,staccare la spina dalla
presadialimentazioneelettrica.Incaso dimalfunzionamento odiguastodellamacchina
rivolgersi esclusivamente ai centri di assistenza autorizzati dal costruttore (ved. CAP. 7).

Pulizia

La pulizia deve essere eseguita alla fine di ogni utilizzo in osservanza alle norme igieniche e a
tuteladella funzionalitadellamacchina. Conl ausiliodiunaspatola di legnoo plastica procedere
a una prima rimozione dei residui di pasta e successivamente esequire un“accurata pulizia della
vasca, della spirale, del rompipasta e della protezione mobile, con I"ausilio di una spugna morbida e
acqua calda, asciugare con carta assorbente per uso alimentare, quindi ripassare dapprima le

superfici menzionate e successivamente tutta la macchina con un panno morbido e pulito imbevuto
con disinfettante specifico per macchine alimentari.

A ATTENZIONE

Siraccomandadinonutilizzare in nessun caso prodotti chimici non alimentari abrasivi
o corrosivi. Evitare nel modo piu assoluto di usare getti d’acqua, utensili vari, mezzi ruvidi
o abrasivi quali pagliette in acciaio, spugne ecc. che possano danneggiare le superfici
edin particolare compromettere lasicurezzasottoil profiloigienico. Per conservare sia
I'efficienza delle prestazioni che la sicurezza della macchine é indispensabile procedere
alla manutenzione periodica programmata (almeno una volta ogni 6 mesi).

ITALIANO
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CAPITOLO 6 DEMOLIZIONE DELLA MACCHINA

In caso di smantellamento e demolizione della macchina, i particolari che la compongono non
presentano un grado di pericolosita tale darichiedere | “adozione di particolari cautele. Per facilitare le
operazioni di riciclaggio di materiali vanno separati dalla macchina tutte le parti che compongono
|"impianto elettrico.

CAPITOLO 7 | SERVIZIO POST-VENDITA

7.1 Parti di ricambio

A ATTENZIONE

viraccomandiamo di usare solo pezzi diricambio originali.
STATICEE:

Rivolgersi esclusivamente al proprio rivenditore.

16
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Preface

This manual is directed towards those who install, operate and maintain the mixers so that they can take
advantage of the characteristics of the productin the best way. Itisimportant that this manual is kept
and remains with the machine if it is moved or if ownership changes so that it can be consulted under all
circumstances and therefore the necessary information s available to operateit within safe conditions.

The manufacturer does not take upon themselves the obligation to give notice of possible successive
modifications of the product. Furthermore, under the terms of law, this document remains the property of
the manufacturer, and tampering, reproduction or transmission to a third party are prohibited without their
consent.

In order to highlight certain parts of the text, the following symbols have been used:
A ATTENTION: indicates situations of danger in which it is necessary to pay particular attention.
ﬂ INFORMATION: referstotechnical details of particularimportance.




CHAPTER 1 | GENERAL INFORMATION

ENGLISH

Guarantee

Theduration of the guaranteeis for oneyear and runsfrom the date onthe invoice or tax

receipt was issued at the time of purchase. Within this period, components that have been

unequivocally ascertained to be faulty due to manufacturing defects will be substituted or repaired

freely by the manufacturer from their premises, except for electrical components and those

subject towearandtear.The guarantee excludes postage and labour costs.

The guarantee is forfeited in the case of the damage being caused by: transportation, wrong or
insufficient maintenance, unskilled operators, tampering, repairs carried out by unauthorised
personnel, or failure to comply with the instructions of the manual. Compensation from the
manufacturer will not be given for direct or indirect damages arising during any time the machine
is inoperative due to its breakdown, it being awaiting repairs, or in any way referable to the non-
physical presence of the machine.

Characteristics of themachine

The planetary mixers have been designed and manufactured exclusively for the production Of
foodstuff, forthe production of creams, alimentary pastes, sauces, doughs andfor all similar uses in
patisseries and bread making laboratories.

Every planetary mixer if made up of:

- Asteelframe, with epoxy powders based stove enamelling protection, containing
the transmission and operation components

- Abowl made of inox steel suited for containing the alimentary products that need mixing

- Aset of interchangeable tools to be used according to the type of work
that needsto be carried out

- The transmission of motion is carried out by rubber belts which guarantee a high level
of reliability andsilence

- The frame rests on four adjustable feet for perfect levelling of the machine

- Acoveringguardinthermoformed ABS

- The change of speed is carried out via an electronic changer with manual operation,
via an electronic changer with digital operation, or with a 3 speed electrical
changer with a polarity switch.




Technical characteristics
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Model Capacity Lt Speed Rpm Volt Power Kw Iii\mensigns mg' Weight Kg

PLN20M 20 11 700x500x1200 110
PLN40M 40 30/60/120 400/50/3 13 910x650x1520 250
PLN6OM 60 1,7 1000x680x1600 280
PLN20V 20 230-400/50/1-3 0,75 700x500x1200 110
PLN40V 40 min.30 / max 120 2,2 910x650x1520 250
PLN6OV 60 ' 400/50/3 30 1000x680x1600 280
PLN8OV 80 ! 290
PLN40V/D/DE 40 2,2 910x60x1520 250
PLN60V/D/DE 60 min.30 / max 120 400/50/3 280
PLNSOV/D/DE 80 3,0 1000x680x1600 290

Electrical diagrams
For electrical diagrams see Attachment

Areaoccupied by the operator

Under normal operating conditions and for optimal use of the machine's capacities, the operator

requirestheareaoutlinedinFIG.2.
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General safety warnings

The machine, whilst conforming with safety requirements according to electrical, mechanical
and sanitary laws, can constitute a danger:

- Ifused for purposes and in conditions different from the ones foreseen by the manufacturer.

- Due to tampering of its protections and safety devices

- Failure to comply with the instructions for the installation, operation, usage and maintenance.

El inForMATION

Allinstallation and maintenance operations mustbe carried out by qualified personnel who
are authorised by the manufacturer. The manufacturer declines any responsibility arising
from erroneous installation or tampering.




Safety warnings

Ed INFORMATION
Read these instructions carefully before using the machine.

A\ ATTENTION

In order to prevent dangerous conditions and/or possible injuries caused by electrical
currents, mechanical parts, fire or of a sanitary nature, the following safety warnings must
be observed:

A) Keepthe place of work tidy. Untidiness can contribute to danger oraccidents.

B) Evaluateenvironmental conditions. Donot operatethe machineinadamp,

wet or insufficiently lit environment or in the vicinity of flammable liquids or gasses.
C) Keep children and unauthorised personnel away. Do not allow them to come near

to the machine or the place of work.

D) Operatethe machine within its power rating forits permitted usage. It will operate
betterandin asaferfashion if not overloaded.

E) Dressin a suitable manner. Do not wear loose fitting clothes or dangling accessories
that could get caught in the moving parts. Use anti-slip footwear. For sanitary as well
as safety reasons, cover long hair with a suitable net and wear gloves.

F) Protectthe power cable. Do not tug the cable to disconnect the supply plug.

Do not expose the cable to elevated temperatures, sharp corners, water or solvents.
1) Avoid unstable positions. Find the most suitable position that always ensures equilibrium.
H) Alwayspay maximum attention. Observe yourownwork. Do not operate

themachinewhendistracted.

I) Disconnectthe power supply at the end of operation, before cleaning
andmaintenance operations, and beforemovingthe machine.

L) Extensionleads mustnotbe used inthe openair.

M) Check that the machine is not damaged. Before operating the machine, carefully check
the efficiency of the safety devices. Check that the moving parts are not blocked,
thatthereare nodamaged components, that all of the parts are correctlyfitted, and that
all conditions that could influence the regular operation of the machine are optimal.

N) The machineshould be repaired by qualified personnel. The repair operations must be
carried out exclusively by qualified people using original replacement parts only.

Failure to observe these precautions can constitute an element of danger for the operator.

ENGLISH



CHAPTER 2  |INSTALLATION AND PUTTING INTO OPERATION

ENGLISH

Duties which are the responsibility of the user

The environmental conditions in the place where the machine is installed must have the
following characteristics:

* Must be without humidity

* Musthave sources of waterand heatatanadequate distant

» Must have suitable ventilation and lighting which reflect the sanitary and safety regulations
according to the current legislation. The floor must be flat and compact in order to favour
adequate cleaning. obstacles of any nature which could effect normal ventilation must not be
placed in the immediate vicinity of the machine.

El iNFOorRMATION

The electrical supply must be fitted with a differential circuit breaker, with characteristics
which are adequate for the machine, in which the aperture distance between the contacts
isatleast 3mm. In particular, it is essential that an efficient ground pointis provided.

A ATTENTION

verify thatthe voltage supply and the frequency of the plant are compatible with the values
listed bothin the technical details and onthe plate located on the back of the machine.

Installation procedure

The machine is supplied in an apposite closed box and fixed with plastic strapping to the
wooden pallet. Inside the packing, as well as the machine, there are the usage manual and
the conformity declaration relating to machinery directives. The machine must be unloaded
from the delivery vehicle by lifting with suitable equipment.

Use a wheel trolley with adequate loading capacity for transporting the machine to its the
place of installation. After having cut the plastic strapping, remove the packaging and plastic
protection. With the help of belts with a suitable loading capacity inserted under the base of
the machine (FIG. 3) and a suitable means of lifting (manual or motor driven), lift the machine,
remove the pallet found underneathit, and place itin the desired position ensuring to take
care to leave free space around it of approximately 50 cm in order to facilitate the operations of
use, cleaning and maintenance of the machine it self. In the case of an instability of the
machine due to floor irregularities, thicken the wheels or feet with hard rubber plates.

For correct levelling of the machine, use feet A (FIG. 4).




Note: All packaging must be disposed of according to current legislation.

Electrical connection

They type connection of the machine to the electrical supply is made via the power supply
cable whichisfitted with a plug only in the mono-phase version. For the machine witha
three phase supply, itisessentialto mount a normalised and polarised plugat the end of
the cable (the distinction between phase and neutral must be unequivocal) and to verify that the
direction of rotation of the bowlisthatindicated by the arrow found on the bowl.

2.1 Positioning of the machine

The electrical supply plug must be easily accessible and must not require the movement
of anything in order to access it. The distance between the machine and the electrical
supply mustbe suchso as not to cause tension in the supply cable. Furthermore, the
cable must not be placed under the machine's support feet.

N )
FIG.4
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CHAPTER 3| CONTROL AND SAFETY DEVICES
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The machines are fitted with the following operation and safety devices:
OPERATION DEVICES

Machines with 3 speed variation with polarity switching
(Mod. PLN20/40/60 M)

A - GENERAL SWITCH

B - TIMER

C - SPEED SELECTOR SWITCH

D - NET PRESENCE INDICATOR

E-STARTBUTTON

. _)

Machines with electronic variation of the speed with manual command
(Mod. PLN20/40/60/80 V)

A - GENERALSWITCH

B - TIMER

C - CONTINUOUS SPEED VARIATION CONTROL
D - NET PRESENCE INDICATOR

E - START BUTTON




(. v

Machines with electronic variation of the speed with digital command
(Mod. PLN 40/60/80 D/DE)

A - GENERAL SWITCH

B - TIMER SETTER

C- SPEED SETTER

D-STOP BUTTON

E- START BUTTON

F - TIMER BUTTON

G - LIFT/DESCENT BOWL BUTTON
H- EMERGENCY BUTTON

(@)
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1.
2.

3.
4.

SAFETY DEVICES (FIG.8)
MOVABLE BOWL PROTECTION GRILL

BOWLPRESENCE MICROSWITCH
AIN POSITION MICRO SWITCH
CLOSED GRILL MICRO SWITCH

-

FIG.8




CHAPTER 4 | OPERATION

Before beginning each cycle of work, ascertain that the machine is perfectly clean in particular
the surfaces of contact of the bowl, spiral and central guard, which must be treated with detergents
compatible with alimentary products.

Operation of the 3 speed with selector model machine
(SeriesPLN...M)

1. POSITION THE GENERAL SWITCH"A"TO 1

2. SET THE TIMER "B" TO MAUAL OR AUTOMATIC ACCORDING TOTHE
DESIRED TYPE OF OPERATION

3. ENGAGE THE START BUTTON “E"

4. SET-UP THE OPERATING SPEED BYOPERATING THE SPEED CHANGER"C"
5.INTHECASE OF THEPROTECTION GRILL OPENING, THE MACHINE STOPS.
TORESTART IT,CLOSE THE GRILL AND PRESS THE START BUTTON"E"

AGAIN
6.TO STOP THE MACHINE, PRESS THE STOP OR WAIT UNTIL THE END
OF THE WORK CYCLE SET BY TIMER "B"

Operation of the machine model with continuous change
withmanual command (Series PLN...V)

1. POSITION THE GENERAL SWITCH"A" TO1

2. SET THE TIMER"B" TO MAUAL OR AUTOMATIC ACCORDING TOTHE
DESIRED TYPE OF OPERATION

3. PRESS THE START BUTTON “E"

4. OPERATING THE DIAL "“C" DEFINES THE SPEED, FROM 30 TO 120 TURNS/MINUTE

5.INTHE CASEOF THE PROTECTION GRILL OPENING, THEMACHINE STOPS.
TORESTART,IT CLOSETHE GRILL AND PRESS THE START BUTTON"E"

AGAGN

6. TOSTOPTHE MACHINE,PRESSTHESTOP OR WAIT UNTIL THE END OF

THE WORK CYCLE SET BY TIMER "B".
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Operation of the machine model with continuous variation

anddigital operation (Series PLN...D)
ASSEMBLING/DISASSEMBLING OF THE BOWL

Model PLN 40/60/80 (FIG. 10)

Lower thebowl“A", rotatethe grill “B", lift the stoptool “C", extract the utensil“D" fromits position
Onthe tool holder shaft “F", and extract the bowl “A" from its seat.
To reassemble the bowl and tool, carry out the instructions listed above in reverse.

-
FIG. 10
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CHAPTER 5 MAINTENANCE

A ATTENTION

Disconnect the plug from the electricity supply before carrying out any maintenance or
cleaninginterventions. In case of the malfunctioning or breakdown of the machine, contact
onlythe assistance centres authorised by the manufacturer (see Chapter7).

5.1 Cleaning

Cleaningmust becarriedout atthe end ofeachuseinobservancewith hygieneregulations
in order to look after the functioning of the machine. With the aid of @ wooden or plastic spatula,
proceed with an initial removal of dough residue and successively carry out an accurate cleaning
Ofthe bowl, spiral, brack dough, and the movable protection. Carry out this cleaning with the aid of
a soft sponge and hot water, then dry with absorbent paper suitable for alimentary use, and
subsequentlygo over the surfaces mentionedabove, andthenallof the machine withasoft
clean cloth impregnated with a disinfectant specific for alimentary machines.

A ATTENTION

Itisrecommended to not, in any case, use any non-food grade, abrasive or corrosive
chemicals. Avoid, in any which way possible, the use of water sprays, utensils or rough or
abrasive devices such as steel scourers or sponges etc. which might damage the surfaces
and in particular compromise safety from an hygiene point of view. To maintain both the
performance efficiency and the safety of the machine, it is essential to carry out the
programmed periodic maintenance (at least once every 6 months) of the following
particulars.

ENGLISH



CHAPTER 6 |DEMOLITION OF THE MACHINE
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Inthe case of the dismantling and demolition of the machine, the components that comprise it do
not present a degree of danger such that they require the adoption of particular precautions. To
facilitate the recycling of the materials, all the parts that make up the electrical system must be
separated from the machine.

CHAPTER 7 | POST-PURCHASE SERVICE

16

Replacement parts

A ATTENTION
We recommend that you use original replacement parts only.
The European Union states:

Deal exclusively with your sales poi
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Préface

Ce mode d”"emploi et d"entretien s adresse a toutes les personnes concernées par | ‘installation, | “utilisation et | “entretien
des mélangeurs afin qu “elles puissent exploiter les caractéristiques du produit de la meilleure maniere possible. Il est
important que ce mode d"emploi et d"installation soit conservé et qu ‘il suive la machine dans tous ses déplacements
éventuels, changement de propriétaire y compris, afin de pouvoir étre consulté au besoin et donc de disposer des
informations nécessaires pour opérer en toute sécurité.

Le constructeur n"assume aucune obligation de notifier d"éventuelles modifications successives du produit. Aux termes de
laloiil se réserve en ouitre la propriété de ce document en en interdisant toute falsification, reproduction et transmission a des
tiers sans son autorisation.Les symboles suivants ont été utilisés afin de souligner quelques parties du texte:

A ATTENTION: indication de situations dangereuses pour lesquelles une attention particuliére est requise.

ﬂ INFORMATIONS: se référe a des indications techniques particulierementimportantes.

FRANCAIS



CHAPITRE 1 | INFORMATIONStENERALES
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Garantie

La durée de la garantie est de deux ans etest applicablea partir de la date de lafacture
Ou du ticket fiscal délivré au moment de I'achat. Lors de cette période et aprés vérification sans
équivoque des causes, les pieces présentant des défauts de fabrication, a I'exception des parties
électriques et de celles soumises a "usure, seront remplacées ou réparées gratuitement, et ce
uniquement franco notre établissement.

Les frais d"expédition et le colt de la main-d’ceuvre sont exclus de la garantie.

La garantie n’est pas applicable s'il est vérifié que le dommage a été provoqué par : le transport,
un entretien erroné ou insuffisant, I'inaptitude des opérateurs, des falsifications, des réparations
effectuées par du personnel non autorisé, la non-observation des indications du mode d’emploi.
Toute indemnisation de la part du constructeur est a exclure pour des dommages directs ou indirects
dus a la période ol la machine est restée arrétée en raison : d'avarie, d‘attente pour les réparations,
Ou bien se référant au manque de présence physique de Iappareil.

Caracteristiques de lamachine

Les mélangeurs planétaires ont été congus et construits uniqguement pour un usage alimentaire
pour laproduction decrémes, de patesalimentaires, de sauces, de mélangesainsique pour
toutes les utilisations semblables dans les laboratoires de patisserie et de boulangerie.

Chaque mélangeur planétaire est constitué par:

- Unestructure enacier protégée par une peinture au four a base de poudres époxy,
contenantles élémentsdetransmission et de commande

- Une cuve réalisée en acier inox en mesure de contenir les produits alimentaires
devant étremélangés

- Un kit d’ustensiles interchangeables a utiliser en fonction du type de travail a réaliser

- La transmission du mouvement est effectuée a I'aide de courroies en caoutchouc qui garantissent
une fiabilité élevée et unfonctionnement silencieux

- Le chassis repose sur quatre pieds réglables pour un nivellement parfait de la machine

- Carter de protection en ABS thermoformé

- La variation de la vitesse est effectuée a I"aide d"un variateur électronique a commande manuelle,
avec un variateur électronique a commande numérique ou bien avec une variation électrique a
3vitesses avec commutateur de polarité.



Caracteristiques techniques
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Modele Capacite vitesse volt Puissance Dimensions mm Poids
Lt Rpm Kw A C B Kg

PLN20M 20 11 700x500x1200 110

PLN40M 40 30/60/120 400/50/3 13 910x650x1520 250

PLN6OM 60 1,7 1000x680x1600 280

PLN20V 20 230-400/50/1-3 0,75 700x500x1200 110

PLN40V 40 min.30 / max 120 2,2 910x650x1520 250

PLN6OV 60 ' 400/50/3 30 10006801600 280

PLN8OV 80 ! 290
PLN40V/D/DE 40 2,2 910x60x1520 250
PLN60V/D/DE 60 min.30 / max 120 400/50/3 280
PLN8OV/D/DE 80 3,0 1000x680x1600 290

Schemas electriques

Pour les schemas electriques se référer les pieces jointes

Zone occupee parl'operateur

Dans des conditions opérationneiies normaies et pour | “expioitation optimaie des potentiaiités de la
machine, |"opérateurabesoindel "espace représentésurlaFIG. 2.
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Precautions generales pour la securite

Bien qu “étant conforme aux criteres de sécurité prévus par les normes en la matiere,
électriques, mécaniques et hygiéniques, la machine peut constituer un danger:
- Sielle est utilisée dans des buts et des conditions différentes que cei les qui
ont été prévues parleconstructeur.
- Si les protections et les dispositifs de sécurité ont été faisifiés.
- Silesindicationsprévues pour! " instaiiation, lamise en marche, | “utilisation et
|"entretien n"ont pas été observées.

El iINFORMATIONS

Toutesles opérations concernant l'installation etl'entretien doivent étre effectuées
par du personnel qualifié et autorisé par le constructeur; celui-ci décline toute
responsabilité dérivantd’uneinstallationerronéeoudefalsifications.




Precautions pour la securite

E1 INFORMATIONS
Lireattentivement cesindications avant d'utiliser lamachine.

A ATTENTION

Afin de prévenir des situations dangereuses et/ ou des accidents éventuels dus au:: courant
électrique, a des éléments mécaniques, a unincendie, ou de nature hygiénique, il est
nécessaire d'adopter les précautions suivantes pour la sécurité:

A) Tenirvotre espace detravail ordonné. Le désordre comporte un danger d'accidents.

B) Evaluerles conditions environnementales. Ne pas utiliser la machine dans un lieu
humide, mouillé ou éclairé d'une maniére insuffisante, ni a proximité de liquides
inflammablesoudegaz.

C) Eloignerles enfants et les personnes non autorisées. Ne pas permettre qu'ils s'approchent
de lamachine ou du lieu de travail.

D) Utiliser la machine selon la puissance indiquée sur la plaquette et uniquement
pour l'usage autorisé. Si elle n'est pas surchargée elle travaillera mieux et d'une
maniére plus sécurisée.

E) S'habillerd’'une maniére adéquate. Ne pas porter de vétements ou d'accessoires pendants
qui pourraient rester accrochés dans les piéces en mouvement. Utiliser des chaussures
antidérapantes. Pour des raisons d’hygiéne et de sécurité utiliser le filet spécifique
pour les cheveux ainsi que les gants pour les mains.

F) Protéger lefil électrique. Ne pas tirer le fil pour débrancher la prise. Ne pas soumettre
lefil a des températures élevées, au contact avec des saillies coupantes,
de I'eau ou des solvants.

1) Eviter toutes positions non sécurisées. Rechercher la position la plus adaptée
assurant toujours I'équilibre.

H) Fairetoujourstrésattention. Observervotre travail. Ne pas utiliser lamachine
lorsquevousétesdistrait.

I) Débrancherlapriseala finde chaque utilisation et avantle nettoyage,

I'entretien ou le déplacement de la machine.

L) Des rallonges ne doivent pas étre utilisées en plein air.

M) Controler quelamachinenesoit pasendommagée. Avantd'utiliser lamachinecontroler
attentivement I'efficacité des dispositifs de sécurité. vérifier que : les parties mobiles ne
soient pasbloquées, qu'aucune piecenesoitendommagée, quetouteslespartiesont été
montées correctement et que toutes les conditions qui pourraient influencer le
fonctionnement régulier de lamachine soientoptimales.

N) Faire réparer la machine par du personnel qualifié. Les réparations doivent étre effectuées
exclusivement par des personnes qualifiées en utilisant des piéces de rechange originales.
Ne pas observer cesindications peut constituer un élément de danger pour I'utilisateur.

FRANCAIS



CHAPITRE 2 |INSTALLATION ET MISE EN MARCHE

FRANCAIS

Indications s’adressant a I’utilisateur

Les conditions environnementales du lieu ol la machine est installée doivent avoir les
caractéristiques suivantes:

* Ne pas étre humides.

+ Sourceshydriquesetdechaleuraunedistanceadéquate.

» Aération et éclairage adéquats et répondant aux normes en matiére d’hygiene et de sécurité
prévues par les lois en vigueur. Le sol doit étre plat et compact afin de favoriser un nettoyage
approfondi. Tout obstacle pouvant conditionner |’aération normale de la machine ne doit pas
étreplacéaproximitéde celle-ci.

El INFORMATIONS

Laligne électrique doit étre équipée d’uninterrupteur automatique différentiel ayant
des caractéristiques adéquates a celles de lamachine, ou la distance d’ouverture
entreles contacts soitde3 mmaumoins. En particulieruneinstallationalaterre
efficace est indispensable.

A ATTENTION

vérifier que la tension du courant électrique ainsi que la fréquence de l'installation
soient compatibles avecles valeursindiquées aussibien dans les caractéristiques
techniques que sur la plaquette située a I'arriére de la machine.

Installation

La machine est fournie a I'intérieur d"une caisse spécifique, fermée et fixée a une palette en
bois. L'emballage contient la machine mais aussi le mode d"emploi ainsi que la déclaration
de conformité selon la directive relative aux machines. Décharger la machine du moyen de
transport en la soulevant a I'aide d’un équipementadéquat.

Utiliser un chariot a roulettes d’une portée adéquate pour transporter la machine jusqu’au lieu
de son installation. Apres avoir coupé la fixation, enlever I'emballage et la protection en
plastique. Puis, a I"aide de courroies d’une portée adéquate placées sous la base de la machine
(FIG.3) et d’un appareil de levage adapté (manuel ou a moteur), soulever la machine, enlever
la palette située au-dessous, la placer a I'endroit prévu pour le positionnement en ayant soin de
laisser un espace libre de 50 cm environ autour de la machine afin de faciliter son utilisation, son
nettoyage et son entretien. En cas d’instabilité de la machine due a l'irrégularité du sol,
épaissir les pieds ou les roulettes a I"aide de morceaux de caoutchoucdur.

Pour un nivellement correct de la machine opérer sur les pieds A (FIG. 4).




Remarque: Toutes les parties de I'emballage doivent étre éliminées selon les lois en vigueur.

Branchement electrique

Le branchement de type Y de la machine au réseau électrique est effectué al “aide d “unfil
possédant une fiche, et ce uniquement dans la version monophasée. Pour les machines ayant
une alimentation triphasé, il estindispensable de monter une fiche normalisée et polarisée
a | extrémité du fil (la distinction entre phase et neutre doit étre sans équivoque), et de vérifier
quele sens de rotation de la cuve soit celui indiqué par la fleche située sur celle-ci.

Positionnement de la machine

La prise du réseau électrique doit étre facilement accessible et ne doit demander aucun
déplacement. La distance entre la machine et la prise ne doit pas engendrer une tension du
filélectrique. Ledit fil ne doit pas se trouver en outre sous les pieds d “appui delamachine.

N )
FIG.4
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Les machines sont équipées des dispositifs de commande et de sécurité suivants:
DISPOSITIFS DE COMMANDE

Machines avec variation a 3 vitesses avec commutation de polarité
(Mod. PLN20/40/60/80 M)

A - INTERRUPTEUR GENERAL

B - TIMER

C - COMMUTATEUR SELECTEUR DES VITESSES
D - VOYANT ALIMENTATION ELECTRIQUE

E - BOUTON DEMARRAGE

s Y

Machines avec variation électronique de la vitesse avec commande manuelle
(Mod. PLN20/40/60/80 V)

A - INTERRUPTEUR

GENERAL B - TIMER

C- COMMANDE VARIATIONCONTINUEDE LAVITESSE
D - VOYANT ALIMENTATION ELECTRIQUE

E - BOUTON DEMARRAGE




(. /

Machines avec variation électronique de la vitesse avec commande numérique
(Mod. PLN 40/60/80 D/DE)

A - INTERRUPTEUR GENERAL

B - CONFIGURATION TIMER

C - CONFIGURATION VITESSES

D - BOUTON ARRET

E-BOUTON FONCTIONNEMENT

F - BOUTON TIMER

G - BOUTON MONTEE/DESCENTE DE LA CUVE
H - BOUTON SECOURS

FRANCAIS
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DISPOSITIFS DE SECURITE (FIG.8)

1. GRILLE MOBILEDEPROTECTION DE LACUVE
2. MICRO-INTERRUPTEUR PRESENCE DE LA CUVE
3. MICRO-INTERRUPTEUR BRAS EN POSITION

4 . MICRO-INTERRUPTEUR GRILLE FERMEE

-
FIG.8
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CHAPITRE 4 | UTILISATION

Avant de commencer tout cycle de travail, vérifier que la machine soit parfaitement propre, et
en particulier les surfaces de contact de la cuve, de la spirale et de | “axe central qui seront traitées
avec des détergents compatibles avec les produits alimentaires.

Utilisation de la machine modéle a 3 vitesses avec selecteur
(Série PLN...M)

1. POSITIONNER L "INTERRUPTEUR GENERAL « A» SUR 1

2 .ARMER LE TIMER «B»SURMANUEL OU AUTOMATIQUESELONLE
MODE DE FONCTIONNEMENT DESIRE

3. ACTIONNER LE BOUTON DEMARRAGE « E »

4, DEFINIR LAVITESSE D "EXERCICE EN OPERANT SUR LE COMMUTATEUR DE
VITESSE «C»

5. LAMACHINE S ARRETE EN CAS D "OUVERTURE DE LA GRILLE DE
PROTECTION. POUR LA FAIRE REPARTIR FERMER LA GIRILLE ET APPUYER DE
NOUVEAU SUR LE BOUTON DEMARRAGE « E »

6 . POUR ARRETER LA MACHINE APPUYER SUR LE BOUTON ARRET
OU ATTENDRE LA FIN DU CYCLE DE TRAVAIL SELECTIONNE A L AIDE DU TIMER « B »

Utilisation de la machine modeéle avec variation continue a
commande manuelle (Série PLN...V)

1. POSITIONNER L "INTERRUPTEUR GENERAL « A » SUR 1
2. ARMER LE TIMER«B»SUR MANUEL OU AUTOMATIQUESELONLE
MODE DE FONCTIONNEMENT DESIRE
3. ACTIONNER LE BOUTON DEMARRAGE « E »
. DEFINIR LA VITESSE DE 30A120 TOURS/MINUTE EN OPERANT SURLEBOUTON «C»
5. LAMACHINE S"ARRETE EN CAS D "OUVERTURE DE LA{RILLE DE PROTECTION.
POUR LA FAIRE REPARTIR FERMER LA {RILLE ET APPUYER DE NOUVEAU
SUR LE BOUTON DEMARRAGE « E »
6 . POUR ARRETER LA MACHINE APPUYER SUR LE BOUTON ARRET
OU ATTENDRE LA FIN DU CYCLE DE TRAVAIL SELECTIONNE A L"AIDE DU TIMER « B »

N
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Utilisation de la machine modéle avec variation continue avec

commande numerique (Serie PLN...E)
MONTAGE/DEMONTAGE DELACUVE

Modele PLN 40/60/80 (FIG.10)

Baisserlacuve «Ax,fairetournerlagrille « B», soulever| élémentde blocage del ustensile «
C»,extraire| ustensile «D»desonlogementsurl arbre porte-ustensile « F», extrairelacuve
«A»desonlogement.Pourremonterlacuveetl ustensileeffectuerlesopérationssusmentionnées dans
le senscontraire.




CHAPITRE5 |ENTRETIEN

A ATTENTION

Avant d’effectuer toute intervention d’entretien ou de nettoyage, débrancher laprise du
courant électrique. En cas de mauvais fonctionnement ou de panne de lamachine, s’adresser
exclusivement aux centres d’assistance autorisés par le constructeur (voir CHAP. 7).

Nettoyage

Le nettoyage doit étre effectué a la fin de chaque utilisation afin de respecter les normes
hygiéniques et de protéger la fonctionnalité de la machine. A | “aide d "une spatule en bois ou en
plastique enlever une premigre fois les résidus de pate ; puis nettoyer soigneusement la cuve,
la spirale, le brise-pate ainsi que la protection avec une éponge souple et de | “eau chaude et
essuyer avec du papier absorbant pour usage alimentaire. Ensuite repasser tout d “abord sur les
surfaces mentionnées avec un linge doux et propre humecté de désinfectant spécifique pour les
machines alimentaires, et puis effectuer cela sur toute la machine.

A ATTENTION

Il est recommandeé de n’utiliser en aucun cas des produits chimiques non alimentaires
abrasifs ou corrosifs. Eviter absolument d'utiliser des jets d’eau, des outils variés, des
éléments rugueux ou abrasifs comme les pailles de fer, les éponges, etc., pouvant endommager
les surfaces et compromettre en particulier la sécurité sous le profil hygiénique. Afin de
conserver I'efficacité des prestations tout comme la sécurité de la machine, il est indispen-
sable d'effectuer 'entretien périodique programmé (au moins une fois tous les sixmois).

FRANCAIS



CHAPITRE 6 |DEMOLITION DE LA MACHINEE

En cas de démantelement ou de démolition de la machine, les pieces qui la composent ne sont
pas dangereuses au point de demander |"adoption de précautions particulieres. Afin de faciliter
les opérations de recyclage des matériaux, toutes les parties composant |'installation électrique
doivent étre séparées de la machine.

CHAPITRE 7 | SERVICE APRES-VENTE

FRANCAIS

Pieces de rechange

A ATTENTION
Nous vous recommandons d’utiliser uniquement des piéces de rechange originales.
ETATS CEE:

S’adresser exclusivement & votre propre revendeur.
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Vorwort

Dieses Handbuch ist an das Personal gerichtet, das mit der Installation, der Bedienung und
der Wartung der Knetmaschinen beauftragt ist, damit das Produkt auf die bestmdégliche
Weise verwendet werden kann. Dieses Handbuch muss aufbewahrt werden und die
Maschine im Falle eines Ortswechsels oder Ubergabe an einen anderen Eigentiimer stets
begleiten, damit es im Bedarfsfall zum Einholen der fir ein Arbeiten in voller Sicherheit
notigen Informationen nachgeschlagen werden kann.

Der Hersteller ist nicht verpflichtet, etwaige nachtragliche Anderungen des Produkts
bekanntzugeben. Fernerhin behdlt er sich das gesetzliche Eigentumsrecht dieses
Dokuments vor, das ohne seine vorherige Genehmigung nicht manipuliert, vervielfaltigt und
an Dritte Uibergeben werden darf.

Wichtige Stellen im Text wurden durch die folgenden Symbole hervorgehoben:

A ACHTUNG: Weist auf Gefahrensituationen hin, die besondere Achtsamkeit erfordern.
ﬂ INFORMATIONEN: Bezieht sich auf besonders wichtige technische Angaben.

DEUTSCH
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KAPITEL1 |ALLGEMEINE INFORMATIONEN

Garantie

Die Garantiedauer betrégt zwei Jahre ab dem Datum der Rechnung oder des beim
Erwerb ausgestellten Steuerbelegs. Innerhalb dieses Zeitraums werden die Teile
kostenlos und frei unser Werk ersetzt oder repariert, die klar festgestellte und
eindeutige  Fabrikationsfehler aufweisen, mit Ausnahme der elektrischen
Komponenten und VerschleiBteile. Kein Anspruch auf Garantie besteht im Fall von
Transportschaden, falscher oder mangelhafter Wartung, Unerfahrenheit der
Arbeitskréfte, Manipulationen, Ausflihrung der Reparaturen durch unbefugtes
Personal, Nichtbeachtung der im Handbuch enthaltenen Vorschriften. Der Hersteller
haftet nicht flir direkte oder indirekte Folgeschdden durch Stillstandszeiten der
Maschine aufgrund von Betriebsstdrungen, Reparatur oder Ausfall der Maschine.

Eigenschaften der Maschine

Die Planetenmischmaschinen wurden ausschlieflich fir den Einsatz im
Nahrungsmittelbereich entworfen und gebaut. Sie dienen zur Herstellung von
Cremes, Teigwaren, SoRen, Teig und fir &hnliche Anwendungen in den Laboratorien
zur Herstellung von Gebéck und Brot.

Bestandteile einer Planetenmischmaschine:

- Stahlstruktur mit Epoxydpulver-Einbrennlackierung, in der die Antriebs- und
Steuerorgane untergebracht sind

- Eine Wanne aus Edelstahl fiir die Nahrungsmittelprodukte, die zu mischen sind

- Ein Satz austauschbarer Geréte, die in Anpassung an die jeweilige Bearbeitung zu
verwenden sind

-Die Bewegungslbertragung erfolgt durch Gummiriemen, die hohe
Zuverlassigkeit und Gerduscharmut gewéhrleisten

-Rahmen mit vier FuBen, die fir eine perfekte Nivellierung der Maschine
hohenverstellbar sind

- Gehé&use aus thermisch geformtem ABS

-Die  Geschwindigkeitsverstellung ~ erfolgt  mit  einem  elektronischen
Drehzahlregler mit manueller Steuerung, durch Digitalsteuerung oder
elektrische Regelung bei Geschwindigkeit ¢ mit Polumschalter.




Technische Daten

'd N
ABB. 1
PLN40-60-80
PLN20 %ﬂ%
B
B
|
[ 1™
L ® =i
A i c A i C
. J
Fassungsve T PRI
Modell rmogen ?Bfecﬁg'ﬁglgkat Volt Leistung KW Ab'rg?essuggen Ll GeW&Cht L
Liter P Y
PLN20M 20 11 700x500x1200 110
PLN4OM 40 30/60/120 400/50/3 13 910x650x1520 250
PLNGOM 60 17 1000x680x1600 280
PLN20V 20 230-400/50/1-3 0,75 700x500x1200 110
PLN4OV 40 _ 22 910x650x1520 250
PLNGOV 60 min. 30/max. 120 4 5oe0r 20 L000X6EOKLE00 280
PLN8OV 80 ’ HOBUX 290
PLN4OVIDIDE 40 22 910x60x1520 250
PLN60V/D/DE 60 min. 30 / max. 120 400/50/3 280
PLNSOV/DIDE 80 il AL S LY 290

Schaltplane
Fir die Schaltplane siehe Anlagen.

Arbeitsplatz des Bedieners

Der Bediener benétigt unter normalen Bedingungen und zur optimalen Nutzung der
Maschinenleistungen den in ABB. 2 gezeigten Platz.

DEUTSCH



ABB2

2000 mm

1500 mm

A
Aligemeine Sicherheitshinweise

Obwohl die Maschine den von den Bezugsnormen fiir Elektrik, Mechanik, Hygiene
vorgesehenen Sicherheitsanforderungen entspricht, kénnen folgende Faktoren

Gefahrensituationen bewirken:
- Verwendung fiir andere Zwecke und Bedingungen als jene vom Hersteller vorgesehenen.

- Manipulation der Schutz- und Sicherheitsvorrichtungen.
- Nichtbeachtung der Vorschriften hinsichtlich Installation, Inbetriebnahme,
Verwendung und Wartung.

Ed INFORMATIONEN

Samtliche Arbeitsgdnge zur Installation und Wartung sind ausschlieBlich
qualifiziertem und vom Hersteller autorisiertem Fachpersonal vorbehalten,
der jede Verantwortung in Bezug auf eine fehlerhafte Installation oder

Manipulationen ablehnt.




Sicherheitshinweise

E  INFORMATIONEN
Diese Anleitungen sind vor dem Gebrauch der Maschine aufmerksam zu lesen.

DEUTSCH

A AcHTUNG

Zur Vorbeugung von Gefahrensituationen und/oder moglichen Verletzungen, die durcn
elektrischen Strom, mechanische Bauteile, Brand oder Faktoren hygienischer Natur
bewirkt sind, mussen folgende Sicherheitshinweise beachtet werden:

G) Fur einen aufgeraumten Arbeitsplatz sorgen. Unordnung bringt Unfallgefahr.

H) Die Umgebungsbedingungen bewerten. Die Maschine darf in einer feuchten, nassen oder
unzureichend beleuchteten Umgebung sowie in der Nahe von entflammbaren
Flussigkeiten oder Gas nicht verwendet werden.

I) Kinder und unbefugte Personen von der Maschine fernhalten. Verhindern, dass sie sich
der Maschine oder dem Arbeitsplatz ndhern.

J) Die Maschine nur innerhalb der am Schild angegebenen Leistungswerte und
ausschliellich fur die vorgesehene Verwendung benutzen. Bei angemessener
Beanspruchung arbeitet die Maschine besser und sicherer.

K) Eine geeignete Kleidung tragen. Keine weiten Kleider oder hangende Accessoirs tragen,
die sich in den Bewegungsteilen verfangen kdnnten. Stets rutschfeste Schuhe tragen.
Aus hygienischen und Sicherheitsgriinden bei langen Haaren ein Haarnetz tragen;
Handschuhe anlegen.

L) Das elektrische Versorgungskabel schiitzen. Zum Herausziehen des Steckers aus der
Steckdose nie am Kabel ziehen. Das Kabel darf nie hohen Temperaturen ausgesetzt sein
und mit scharfen Kanten, Wasser oder Losungsmitteln.

M) Vermeiden, dass sich die Maschine in einer unsicheren Lage befindet. Eine geeignete
Lage herausfinden, in der sie sich stets im Gleichgewicht befindet.

J) Stets groBte Achtsamkeit walten lassen. Die eigene Arbeit beobachten. Die Maschine
nicht verwenden wenn man sich in einer zerstreuten Stimmung befindet.

K) Wenn man die Maschine nicht mehr benutzt und vor der Ausfiihrung der Reinigungs-
und Wartungsarbeiten oder dem Verstellen der Maschine den Stecker aus der Steckdose
ziehen.

0) Im Freien diirfen keine Verlangerungskabel verwendet werden.

P) Sicherstellen, dass die Maschine nicht beschadigt ist. Vor der Verwendung der Maschine
die Funktionstuchtigkeit der Sicherheitsvorrichtungen sorgféltig  Uberprifen.
Sicherstellen, dass: Die beweglichen Teile nicht blockiert, keine Bauteile beschadigt, alle
Teile korrekt montiert und alle Bedingungen, die den regelméRigen Betrieb der Maschine
beeintrachtigen kénnten, optimal sind.

Q) Die Reparatur von Fachpersonal ausfiinren lassen. Die Reparaturen dirfen
ausschlielich von Fachpersonal und unter Verwendung von Original-Ersatzteilen
ausgefuhrt werden.

Die Nichtbeachtung dieser Vorschriften kann fur den Benutzer gefahrlich sein.
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KAPITEL 2 \ INSTALLATION UND INBETRIEBSETZUNG

Vorschriften fur den Benutzer

Der Installationsort der Maschine muss folgenden Umgebungsbedingungen
entsprechen:

- An diesem Ort darf keine Feuchtigkeit bestehen.

- Wasser- und Hitzequellen miissen sich in angemessener Entfernung befinden.

- Belliftung und arbeitsgerechte Beleuchtung, die den von den geltenden Gesetzen
vorgesehenen Normen flir Hygiene und Sicherheit entsprechen.

Der FuBboden muss ebenflachig und kompakt sein, damit er griindlich gereinigt

werden kann. In der Nahe der Maschine dirfen sich keine Hindernisse befinden,

welche die Belliftung der Maschine beeintrachtigen kénnten.

Ed INFORMATIONEN

Das Stromnetz muss mit einem automatischen Differentialschalter ausgerstet
sein, der fir die Maschine passende Eigenschaften aufweist und in dem die
Kontakte in einem Abstand von mindestens 3 mm 6ffnen. Insbesondere ist eine
wirksame Erdung unabdingbar.

A AcHTUNG

Sicherstellen, dass die Versorgungsspannung und die Frequenz der Anlage mit
den Werten der technischen Angaben und den Daten des an der Rickseite der
Maschine angebrachten Schildes tbereinstimmen.

Installationsmodus

Die Maschine wird in einem geschlossenen Karton, der mittels B&nder an der Holzpalette
befestigt ist, geliefert. Der Maschine sind die Bedienungsanleitungen und die gemaR
Maschinenrichtlinie ausgestellte Konformitétserkiarung beigepackt. Zum Abladen der
Maschine vom Transportmittel ist ein geeignetes Hubgerat zu verwenden.

Zum Transportieren der Maschine bis zum Installationsort ist ein Transportwagen mit
Radern, der eine passende Tragfahigkeit aufweist, zu verwenden. Die Bénder
durchschneiden, die Verpackung und den Schutz aus Kunststoff abnehmen, hierach
mithilfe von ausreichend belastbaren Riemen, die unter die Maschinenbasis einzufiihren
sind (ABB.C), und eines geeigneten Hubmittels (manuell oder mit Motor) die Maschine
anheben und die Holzpalette entfernen. Die Maschine am vorgesehenen Platz aufstellen
und dabei darauf achten, dass rundherum ein Freiraum von etwa 50 cm besteht, damit die

Mrheitsgénge zur Bedienung, Reinigung und
8



Wartung unbehindert ausgefihrt werden kdnnen. Sollte die Maschine infolge eines
unebenen FuRbodens nicht stabil stehen, sind unter die FiiRe oder die Rader Stiicke
einer Hartgummiplatte einzuschieben.

Fir eine korrekte Nivellierung der Maschine sind die héhenverstellbaren

FuRe A (ABB. 4) zu betéatigen.

Hinweis: Samtliche Verpackungsriickstande missen geméal den geltenden

Gesetzen entsorgt werden.

2.3 Elektrischer Anschluss

Der Anschluss Typ Y der Maschine an das Stromnetz erfolgt Uber das
Versorgungskabel, das nur in der einphasigen Version mit einem Stecker
ausgertistet ist. Bei den Maschinen mit dreiphasiger Versorgung ist es unabdingbar,
dass am Kabelende ein normalisierter und polarisierter Stecker angebracht wird (der
Unterschied zwischen Phase und Nullleiter muss deutlich erkennbar sein) und dass
Uberprift wird, ob die Wanne in Pfeilrichtung dreht (Pfeil auf der Wanne).

24 Aufstellen der Maschine

Die Anschlussdose muss leicht zugéanglich sein und und darf nicht versetzt werden.
Der Abstand zwischen der Maschine und der Dose muss so sein, dass das
Versorgungskabel nicht gespannt wird. Fernerhin darf sich das Kabel nie unter den
StandftRen der Maschine befinden.

N )
ABB.4
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KAPITEL 3| STEUER- UND SICHERHEITSVORRICHTUNGEN

Die Maschinen sind durch die folgenden Steuer- und Sicherheitsvorrichtungen
ausger(stet:

STEUERVORRICHTUNGEN

Maschinen mit Geschwindigkeitsregelung mit 3 Geschwindigkeiten mit
Polumschaltung (Mod. PLN20/40/60 M)

A - HAUPTSCHALTER

B - TIMER

C - WAHLSCHALTER ZUR
GESCHWINDIGKEITSVERSTELLUNG

D - KONTROLLLEUCHTE NETZ VORHANDEN
E - STARTTASTE

Maschinen mit elektronischer Geschwindigkeitsregelung mit manueller
Steuerung (Mod. PLN20/40/60/80 V)

A - HAUPTSCHALTER

B - TIMER

C - STUFENLOSE GESCHWINDIGKEITSREGELUNG
D - KONTROLLLEUCHTE NETZ VORHANDEN

E - STARTTASTE

10



Maschinen mit elektronischer Geschwindigkeitsverstellung mit

A

digitaler Steuerung (Mod. PLN 40/60/80 D/DE)

TOTMOOm>

- HAUPTSCHALTER

- TIMER-EINSTELLUNG

- GESCHWINDIGKEITSEINSTELLUNG
- STOPPTASTE

- STARTTASTE

- TIMER-TASTE

- TASTE HEBEN/SENKEN WANNE

- NOTAUS-TASTER

£
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)
&

®

/
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Sicherheitsvorrichtungen (ABB.8)

3. BEWEGLICHES GITTER ZUM SCHUTZ DER WANNE

4, MIKROSCHALTER PRASENZ WANNE
3. MIKROSCHALTER ARM IN POSITION
4. MIKROSCHALTER GITTER GESCHLOSSEN

4 I
ABB.
7
|2
? 3
1 L~
/"«8
|6
5
4
-
. J
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KAPITEL4 | VERWENDUNG

Vor dem Beginn eines Arbeitszyklus ist stets sicherzustellen, dass die Maschine
perfekt gereinigt ist, insbesondere sind die Kontaktflachen der Wanne, der Spirale
und der mittigen Stange mit nahrungsmittelvertréglichen Reinigungsmitteln zu
saubern.

Verwendung des Maschinenmodells mit 3
Geschwindigkeiten mit Wahlschalter (Serie PLN...M)

3. DEN HAUPTSCHALTER "A" AUF 1 STELLEN

4. DEN TIMER "B" JE NACH GEWUNSCHTEM BETRIEBSMODUS AUF MANUELL
ODER AUTOMATISCH STELLEN

3. DIE STARTTASTE "E" BETATIGEN

4. DIE BETRIEBSGESCHWINDIGKEIT DURCH DIE BETATIGUNG DES
GESCHWINDIGKEITSUMSCHALTERS "C" BESTIMMEN

5. FALLS DAS SCHUTZGITTER GEOFFNET WIRD, STOPPT DIE MASCHINE. UM
DIE MASCHINE WIEDER ZU STARTEN, DAS GITTER SCHLIESSEN UND DIE
STARTTASTE "E" ERNEUT DRUCKEN

6 . UM DIE MASCHINE ZU STOPPEN, DIE STOPPTASTE DRUCKEN,
ODER DAS ENDE DES MIT DEM TIMER "B" EINGESTELLTEN ARBEITSZYKLUS
ABWARTEN.

4.3 Verwendung des Maschinenmodells mit stufenloser
Geschwindigkeitsverstellung mit manueller Steuerung (Serie PLN...V)

1 DEN HAUPTSCHALTER "A" AUF 1 STELLEN

2 DEN TIMER "B" JE NACH GEWUNSCHTEM BETRIEBSMODUS AUF MANUELL
ODER AUTOMATISCH STELLEN

3 DIE STARTTASTE "E" BETATIGEN

4 ANHAND DES KNAUFES "C" DIE GESCHWINDIGKEIT VON 30 BIS 120
UMDREHUNGEN/MINUTE EINSTELLEN

5 FALLS DAS SCHUTZGITTER GEOFFNET WIRD, STOPPT DIE MASCHINE.
UM DIE MASCHINE WIEDER ZU STARTEN, DAS GITTER SCHLIESSEN UND DIE
STARTTASTE "E" BETATIGEN

6 ZUM ANHALTEN DER MASCHINE DIE STOPPTASTE DRUCKEN ODER DAS ENDE
DES UBER DEN TIMER "B" EINGESTELLTEN ARBEITSZYKLUS ABWARTEN.

13
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6.1 Verwendung des Maschinenmodells mit stufenloser
Geschwindigkeitsverstellung mit digitaler Steuerung (Serie PLN...D)

Modell PLN 40/60/80 (ABB. 10)
Die Wanne "A" absenken, das Gitter "B" drehen lassen, die Arretierung der Geréate
"C" anheben, das Gerat "D" aus dem Sitz auf der Geratewelle "F" ziehen, die Wanne

"A"aus dem Sitz ziehen.
Fir die Wiedermontage der Wanne und des Gerats die oben beschriebenen

Verfahren in umgekehrter Reihenfolge durchfiihren.

14



KAPITEL5 | WARTUNG

A ACHTUNG

Vor der Ausfuhrung samtlicher Arbeitsgédnge zur Wartung oder Reinigung ist
der Stecker aus der Stromdose zu ziehen. Im Falle von Betriebsstérungen oder
eines Maschinendefekts ist ausschlieBlich der Vertragskundendienst des
Herstellers heranzuziehen (siehe KAP. 7).

Reinigung

Die Maschine ist nach jeder Verwendung unter Beachtung der Normen fiir Hygiene
und Erhaltung der Funktionstiichtigkeit der Maschine zu reinigen. Vorerst sind die
Teigreste mithilfe einer Holz- oder Plastikspachtel zu entfernen, danach sind Wanne,
Spirale, Knetstab und bewegliche Schutzvorrichtung mithilfe eines weichen
Schwamms und Warmwasser grindlich zu sdubern, mit Saugpapier fir
Nahrungsmittel zu trocknen, anschlieRend sind zuerst die genannten Oberflachen
und dann die gesamte Maschine mit einem weichen und reinen Tuch, das mit einem
speziellen Desinfektionsmittel fiir Nahrungsmittelmaschinen getrénkt ist, zu wischen.

A ACHTUNG

Es wird empfohlen, auf keinen Fall chemische Produkte, die nicht mit
Nahrungsmitteln kompatibel sind, sowie reibende oder korrosive Produkte zu
verwenden. Absolut zu vermeiden sind Wasserstrahlen, verschiedene
Utensilien, raue oder reibende Mittel, so Stahlwolle oder Stahlschwédmme,
welche die Oberflaichen beschéadigen und insbesondere die Sicherheit im
Hinblick auf Hygiene beeintrachtigen kénnen. Die volle Leistungsfahigkeit und
Sicherheit der Maschine ist nur bei programmierter regelméaBiger Wartung
(mindestens alle 6 Monate) gewéhrleistet.

15
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KAPITEL6 | VERSCHROTTUNG DER MASCHINE

Die Bauteile der Maschine stellen keine Gefahrenquelle dar und erfordern
daher im Falle der Demontage und Verschrottung keine besonderen
VorsichtsmaBnahmen. Um das Recycling der Materialien zu erleichtern,
sind samtliche Teile der elektrischen Anlage zu trennen.

KAPITEL7 | KUNDENDIENST

Ersatzteile

A ACHTUNG
Wir empfehlen, ausschliellich Original-Ersatzteile zu

verwenden.

EU-STAATEN:
Sich ausschlieBlich an den eigenen Wiederverkaufer wenden.
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Prefacio

Este manual esta dirigido a quienes deberan realizar los trabajos de instalacion, a los operadores y a los técnicos de
mantenimientodelasamasadorasytieneel cometidode permitirlesexplotaral maximolas caracteristicasdel producto. Es
importante que el presente manual sea conservado apropiadamente y que en el caso de transferencia de la maquina,
incluso cuando haya cambio de duefio, se entregue junto con esta Gltima. Tener al alcance de la mano este manual
permite Obtener las informaciones necesarias para trabajar bajo condiciones deseguridad.

El fabricante no se asume ninguna obligacion de informar las modificaciones que se pudieran hacer a este modelo de
producto. Asimismo, el fabricante sereserva, enarregloalaley, la propiedad del presente documentoy, ensu calidad de
propietario, prohibe la manumision, reproduccion o transmision a terceros del mismo documento sin su debida
autorizacion por escrito.

Para poner de relieve algunas partes del texto se han empleado los siguientes simbolos:
A ATENCION:indicasituaciones de peligro paralas cuales esimperioso prestar sumaatencion.

ﬂ AvISO:serefiereadatostécnicosde muchaimportancia.
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CAPITULO 1 | GENERALIDADES

ESPANOL

Garantia

La vigencia de la garantia es de dos afios a partir de la fecha de la factura o del resguardo otorgado al
momento de la compra. En dicho periodo se reemplazaran o repararan, gratuitamente y solo
franco nuestro establecimiento, los elementos que por causas claramente constatadas e inequivocas
presentaran defectos de fabricacion, excepto los componentes eléctricosy los sometidosa desgaste. La
garantianoincluyegastos deexpedicionytampocoelcostodelamanodeobra.

La garantia quedara sin efecto en los casos que se constatara que el dafio ha sido provocado por:
transporte, mantenimiento incorrecto o insuficiente, ineptitud de los operadores, manumisiones,
reparaciones efectuadas por personal no autorizado, inobservancia de las prescripciones del
manual. El fabricante esta eximido de sufragar compensaciones por dafios directos o indirectos
consiguientes al tempo improductivo de la maquina por averia, espera para ser reparada o, como
quiera que sea, referible a la no presencia fisica del aparato.

Caracteristicas de lamaquina

Las amasadoras planetarias han sido proyectadas y fabricadas para ser usadas exclusivamente
en el sector alimenticio y, mas exactamente, para la produccion de cremas, pastas alimenticias,
salsas, masasy utilizaciones similares en laboratorios de pasteleriay panificacion.

Toda amasadora planetaria esta constituida por:

- Unaestructuradeacero, protegida con barnizado en hornoa base de polvos epoxidicos, enla
cualsehallanlos drganosde mandoy transmision;
- Unatina, realizada en acero inoxidable, donde colocar los productos alimenticios a mezclar;
- Unconjuntode herramientas o utensiliosintercambiables, a utilizar en funcion
deltipo de elaboracion que se debe efectuar;
- Latransmision del movimiento se efectliaatravés de correas de goma, muy fiablesy silenciosas;
- El bastidor se apoya sobre cuatro patas ajustables, lo cual permite Obtener una perfecta
nivelacion de lamaquina;
- Un carter de cobertura de ABS perfilado térmicamente;
-Un variador de velocidadque puedeasumirlaformade variadorelectronico conmando manual;
variador electronico con mando digital ; variador eléctrico de 3 velocidades con
conmutador de polaridad.




Caracteristicas técnicas

-
FIG. 1
PLN40-60-80
PLN20
B
B
A S Cc . A
.
Modelo Capacidad  velocidad Potenc Dimensiones mm Poids
L Rpm ia Kw Kg

PLN20M 20 11 110

PLN4OM 40 30/60/120 400/50/3 13 250

PLN6OM 60 1,7 280

PLN20V 20 230-400/50/1-3 0,75 110

PLN4OV 40 . 2,2 250

PLNGOV 60 min.30 / max 120 400/50/3 30 280

PLNSOV 80 : 290
PLN40V/D/DE 40 2,2 250
PLN60V/D/DE 60 min.30 / max 120 400/50/3 30 280
PLN8OV/D/DE 80 d 290

Diagramas eléctricos
Los diagramas de cableado

Zona que debe disponer el operador

En condiciones operativas normales y para explotar de la mejor manera las posibilidades que

ofrece lamaquina, el operador debe disponer del drea representada en la FIG. 2.
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FIG.2

2000 mm

1500mm

. /

Advertencias generales de seguridad

Si bienla maquina es conforme a los requisitos de sequridad establecidos en las distintas normas de

referencia (eléctricas, mecénicas, higiénicas), puede ser peligrosa en el caso de:

- Ser usada para realizar trabajos no previstos por el fabricante o bajo condiciones diferentes de
lascontempladas.

- Manumision delas proteccionesylosdispositivos de seguridad.

- Inobservanciadelasprescripcionesreferidasa instalacion, puestaenejercicio, usoy mantenimiento.

H aviso

Los servicios de instalacion y mantenimiento deben ser efectuados por personal calificado
y autorizado por el fabricante, el cual declina toda responsabilidad que se pudiera derivar
porunaerradainstalacién o pormanumisiones.




Advertencias de seguridad

H aviso

Antes de utilizar lamaquina, leer atentamente estas instrucciones.
A ATENCION

Con el fin de prevenir condiciones de peligro y/o posibles heridas causadas por: corriente
eléctrica, drganos mecanicos, incendio o de naturaleza higiénica, observar las siguientes
advertenciasdeseguridad:

A) Mantener ordenado el propio lugar de trabajo. El desorden conlleva peligro de accidentes.

B) Evaluar las condiciones ambientales. No utilizar la maquina en un ambiente himedo,
mojado o no debidamente iluminado, cerca de gases o liquidos inflamables.

C) Nodejar que se acerquen nifios 0 personas ajenas. No dejar que se acerquen a la maquina
oal lugar de trabajo.

D) Utilizarlamaquinaenelambitodelapotenciadetarjetaysoloparaelusoadmitido.
Nosobrecargarla, ya que ello comporta trabajar mejory con mayor seguridad.

E) vestirse de modo adecuado. No ponerse prendas o accesorios colgantes que puedan
enredarse conlos drganosen movimiento. Usarzapatos antideslizamiento.
Pormotivos higiénicosy de seguridad, usarguantesy ponerseunaredenlacabeza
para sujetar el cabello largo.

F) Protegerelcabledealimentacion.Notirarelcableparasacarelenchufedelatoma.
No exponer el cable a elevadas temperaturas, evitar el contacto del mismo cable
con aristas vivas, agua o disolventes.

G) Evitar posiciones no seguras. Analizar cual es la mejor posicion que asegure
siempre el equilibrio.

H) Dedicarse con esmero al propio trabajo. No usar la maquina cuando la atencion d
ebe dirigirse a otras actividades.

) Alfinal decada utilizaciony antes de trabajos de limpieza, mantenimiento o desplazamiento
de lamaquina, quitar el enchufe de la toma.

L) No usar cables de prolongacion al aire libre.

M) Controlar que la maquina no esté dafiada. Antes de usar la maquina controlar
esmeradamente la eficacia de los dispositivos de seguridad.
verificar: que las partes moviles no estén bloqueadas, que no haya componentes dafiados,
que todas las partes hayan sido instaladas correctamente y que sean apropiadas
las condiciones que podrian afectar el normal funcionamiento de la maquina.

N) Para reparar la maquina, dirigirse a personal calificado. Las reparaciones deben ser
efectuadas exclusivamente por personas calificadas y deben emplearse solo repuestos
originales. No observar estas prescripciones puede hacer surgir situaciones
de peligro para el usuario.
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CAPITULO 2 [INSTALACIONY PUESTAEN MARCHA

ESPANOL

Prescripcionesacargodelusuario

Las condiciones ambientales del lugar donde se instala la maquina deben cumplir con las
siguientes caracteristicas:

» No contener humedad.

- Ser apropiadamente distantes de fuentes hidricas y de calor.

- Ser ventilados e iluminados adecuadamente y en cumplimiento de las normas higiénicas y
de seguridad establecidas en las leyes vigentes. El piso debe ser plano y compacto, de modo
de facilitar una correcta limpieza. No colocar, cerca de la maquina, obstaculos de cualquier
tipo que puedan perjudicar la correcta ventilacion de la misma maquina.

H aviso

La red eléctrica debe incluir un interruptor automatico diferencial con caracteristicas
adecuadasalas delamdaquina, enel cualla distancia de apertura entre los contactos es
dealmenos3 mm.En particular, esimperioso que hayaunaeficazinstalaciondetierra.

A ATENCION

verificar que la tension de alimentacion y la frecuencia de la instalacion, sean compatibles
con los valores indicados en las caracteristicas técnicas y en la tarjeta colocada enla
parte posterior de la maquina.

Modalidad deinstalacion

La maquina se entrega dentro de una caja cerrada y fijada con flejes a una paleta de madera.
Dentro del embalaje, aparte de la maquina, estan lasinstrucciones de uso y la declaracion
de conformidad segun lo dispuesto en la directiva de maquinas. La maquina debe ser descargada
del medio de transporte levantandola mediante un aparato apto a tal cometido.

Para el transporte de la maquina hasta el lugar de su instalacion, utilizar un carro con ruedas
cuya capacidad sea adecuada al peso de la misma maquina. Después de haber cortado los
flejes, quitar el embalaje y la proteccidn de plastico, luego introducir correas de capacidad
apropiada debajo de la base de la maquina (FIG.3) y utilizando un adecuado medio de elevacion
(manual o motorizado), levantar la maquina, quitar la paleta, colocarla en su lugar definitivo
dejando un espacio libre alrededor de la maquina de aproximadamente 50 cm, este espacio
facilitara el uso de la misma maquina asi como los trabajos de limpieza y mantenimiento. En
caso de inestabilidad de la maquina debida a irregularidades del piso, debajo de las patas o
|as ruedas poner tacos de goma dura.

Para una correcta nivelacion de la maquina, ajustar las patas A (FIG. 4).




Nota: Después de desembalar lamaquinaeliminartodas las partes del embalaje en
cumplimiento de las leyes vigentes.

Conexion eléctrica

La conexion tipo Y de la maquina a la red eléctrica se efectta usando un cable de alimentacion, el
cual, solo en la version monofasica, incluye el enchufe. Para las maquinas con alimentacion
trifasica, en cambio, es imperioso colocar en la extremidad del cable un enchufe normalizado y
polarizado (la diferenciacion entre fase y neutro debe ser clara e inequivoca), y verificar que el
sentido de rotacion de la tina sea el que indica la flecha expuesta en la mismatina.

Colocacion de lamaquina

La toma de la red eléctrica debe ser de facil acceso y no debe exigir ningln desplazamiento. La
distanciaentrelamaquinaylatomadebe sertal de noimplicarqueel cable dealimentaciOn quede
bajotensiOn. Ademas, dichocable nodebe pasar por debajodelas patasdeapoyodelamaquina.

N )
FIG. 4

1
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CAPITULO 3 | DISPOSITIVOS DE MANDO Y SEGURIDAD

ESPANOL

Las maquinas incluyen los siguientes dispositivos de mando y seguridad:
DISPOSITIVOS DE MANDO

Maquinasconvariacionde 3 velocidadesconconmutaciondepolaridad

(Mod. PLN20/40/60/80 M)

A - INTERRUPTOR fENERAL
B - TEMPORIZADOR
C - CONMUTADOR SELECTOR DE VELOCIDAD
D - LUZ TESTIGO DE TENSION DE RED
E - PULSADOR DE ARRANQUE
(

. /

Maquinasconvariacionelectronicadevelocidad conmandomanual
(Mod. PLN20/40/60/80 V)

A - INTERRUPTOR GENERAL

B - TEMPORIZADOR

C- MANDO DE VARIACION CONTINUADE VELOCIDAD
D- LUZTESTIGO DETENSION DERED

E - PULSADOR DE ARRANQUE




A "y

Maquinasconvariacionelectronicadevelocidad conmandodigital
(Mod. PLN 40/60/80 D/DE)

A - INTERRUPTOR GENERAL

B- AJUSTEDE TEMPORIZADOR

C- AJUSTEDE VELOCIDAD

D - PULSADOR DE PARADA

E - PULSADOR DEMARCHA

F - PULSADOR DE TEMPORIZADOR

G- PULSADOR DE SUBIDA/BAJADA DE TINA
H - PULSADOR DE EMERGENCIA

ESPANOL



DISPOSITIVOS DE SEGURIDAD (FIG. 8)

1. REJILLA MOVIL DE PROTECCIONDE LATINA

2. MICROINTERRUPTOR PARA DETECCION DE LA TINA

3. MICROINTERRUPTOR PARA DETECCIQN DE BRAZO EN SU POSICION
4 . MICROINTERRUPTOR PARA DETECCION DE REJILLA CERRADA

4 )
FIG.8

ESPANOL
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CAPITULO 4 | USO

Antes de comenzar un ciclo de trabajo, verificar que la maquina esté perfectamente limpia; en
particular, las superficies de contacto de la tina, de la espiral y de la columna central, que deben
ser tratadas con detergentes compatibles con productos alimenticios.

Uso de la maquina: modelo de 3 velocidades con selector
(Serie PLN...M)

1. PONEREN 1 ELINTERRUPTOR{ENERAL"A" ) )

2 .PONERELTEMPORIZADOR"B"ENMANUALOAUTOMATICOENFUNCION
DE LA MODALIDAD DE FUNCIONAMIENTO QUE SE DESEA

3. ACCIONAR EL PULSADOR DE ARRANQUE (START) “E"

4. ACTUANDO EN EL CONMUTADOR DE VELOCIDAD “C", FIJAR LA VELOCIDAD
DEEJERCICIO.

5. SI'SE TUVIERA QUE ABRIR LA REJILLA DE PROTECCION, LA MAQUINA SE DETENDRA.
ENESE CASO, PARAHACER ARRANCAR NUEVAMENTE LAMAQUINA, CERRAR
LAREJILLA'Y APRETAR EL PULSADOR DE ARRANQUE “E"

6. PARADETENER LA MAQUINA, APRETAR EL PULSADOR DE PARADA O ESPERAR A
QUE LAMAQUINA LLEAUE AL FINAL DEL CICLO DE TRABAJO DEFINIDO POR MEDIO
DEL TEMPORIZADOR "B".

Uso de la maquina: modelo con variacion continua
mediante mando manual (Serie PLN...V)

1. PONEREN 1 ELINTERRUPTORENERAL"A" ) )

2. PONER EL TEMPORIZADOR "B" EN MANUAL O AUTOMATICO EN FUNCION DE LA MODALIDAD
DE FUNCIONAMIENTO QUE SEDESEA

3. ACCIONAR EL PULSADOR DE ARRANQUE “E"

4. MOVIENDO LA PERILLA"C", FIJAR LA VELOCIDAD EN EL INTERVALO
DE30A120VUELTAS/MINUTO

5. SISE TUVIERA QUE ABRIR LA REJILLA DE PROTECCION, LA MAQUINA SE DETENDRA.
ENESE CASO, PARAHACER ARRANCAR NUEVAMENTE LAMAQUINA,
CERRAR LA REJILLA Y APRETAR EL PULSADOR DE ARRANQUE "E"

6 . PARA DETENER LA MAQUINA APRETAR EL PULSADOR PARADA
OESPERARAQUELAMAQUINALLEHUEAL FINAL DEL CICLODE TRABAJODEFINIDO
POR MEDIO DEL TEMPORIZADOR "B".
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Uso de la maquina: modelo con variacion continua

mediantemandodigital (SERIEPLN...D)
MONTAJE/DESMONTAJE DE TINA

Modelo PLN 40/60/80 (FIG. 10)

Bajarlatina®A", girarlarejilla“B", levantareltope deherramienta“C", extraerlaherramienta
"D"delasededelarbol portaherramientas"F", extraerlatina“A" desu sede.
Paramontarlatinaylaherramienta, efectuarlasoperacionesdescritasarribaensentidoinverso.

f N
FIG. 10
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CAPITULO5 MANTENIMIENTO

A ATENCION

Antes de efectuar cualquier servicio de mantenimiento o limpieza, quitar el enchufe de la
toma de alimentacion eléctrica. En caso de averia 0 malfuncionamiento de la maquina, dirigirse
exclusivamente aun centro de asistenciaautorizado por el fabricante (ver el CAP.7).

5.1 Limpieza

En cumplimiento de las normas higiénicas y a beneficio del funcionamiento de la maquina,
limpiarla al final de cada utilizacion. Utilizando una espétula de madera o plastico, efectuar una
primera extraccion de los residuos de pasta y luego limpiar esmeradamente, utilizando una
esponjasuaveyagua caliente, latina, la espiral, la varilla para romper lamasay la proteccion
mavil. Después de lo cual, secar con papel absorbente para sector alimenticio, repasar desde el
inicio las superficies mencionadas y finalmente toda la maquina con un pafio suave y limpio
embebido con desinfectante especifico para maquinas del sector alimenticio.

A ATENCION

Se recomienda no utilizar, por ningin motivo, productos quimicos abrasivos o corrosivos
no aptos para el sector alimenticio. No emplear chorros de agua, utensilios varios, medios
asperos o0 abrasivos como lanas de acero, esponjas, etc. que puedan dafiar las superficies
yenparticularperjudicarlaseguridadbajoelaspectohigiénico. Paramantenerlaeficiencia
delasprestacionesylaseguridad de lamaquinaesindispensable efectuarlos servicios
de mantenimiento periédico programado (al menos unavez cada 6 meses).
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CAPITULO6 |DEMOLICIONDELAMAQUINA

En caso de desguace y demolicion de la maquina, las partes que la componen no representan
ningun nivel de peligro que imponga adoptar cautelas especiales. Para facilitar las operaciones
de reciclaje de materiales, separar, de la maquina, todas las partes que componen la
instalacion eléctrica.

CAPITULO 7 | SERVICIO POSVENTA

ESPANOL

Repuestos
A ATENCION

Aconsejamos utilizar exclusivamente repuestos originales.
ESTADOS CEE:
Dirigirse Unicamente al respectivo revendedor.
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MISTURADORA PLANETARIA

MANUAL DE USO E MANUTENCAO
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Prefacio

Este manual é direcionado a todas as pessoas relacionadas a instalagdo, a utilizacéo e a
manutencdo das amassadoras para que possam desfrutar do melhor modo possivel as
caracteristicas do produto. E importante que este manual seja conservado e acompanhe a
maquina em todas as suas eventuais transferéncias, incluindo as mudancas de
propriedade, para que ele possa ser consultado sempre que for preciso a fim de obter as
informacdes necessarias para operar em condicfes de seguranca.
O fabricante ndo tem a obrigacdo de avisar a respeito de alteracBes realizadas
posteriormente no produto. Além disso, nos termos da lei, reserva-se a propriedade do
presente documento e proibe a sua adulteracéo, reproducdo e transmissao a terceiros sem
a sua autorizagdo.
Para ressaltar algumas partes do texto, foram utilizados os seguintes simbolos:

A ATENCAO: indica situagdes de perigo as quais é necessario prestar muita atencao.
ﬂ INFORMAGOES: refere-se a informag@es técnicas muito importantes.

PORTUGUES



PORTUGUES

CAPITULO 1| INFORMACOES GERAIS

Garantia

A garantia ¢ valida por dois anos e é valida a partir da data da fatura ou nota fiscal
emitida no momento da compra. Dentro desse periodo, serdo substituidas ou
reparadas gratuitamente as pegas enviadas com o porte pago pelo cliente que por
causas devidamente comprovadas e inequivocas apresentarem defeitos de
fabricacdo, com excecdo dos componentes elétricos e de todos aqueles sujeitos a
desgaste. A garantia extingue-se no caso de comprovacdo de que o dano foi
provocado por: transporte, manutencdo incorreta ou insuficiente, impericia dos
operadores, adulteracdes, reparacOes realizadas por pessoal ndo autorizado,
inobservancia das disposi¢des do manual. Ficam excluidas da garantia as despesas
de expedicdo e o custo da m&o de obra ou o tempo de inatividade da méquina ou,
de qualquer forma, por motivos referentes a auséncia da maquina no
estabelecimento.

Caracteristicas da maquina

As misturadoras planetarias foram projetadas e fabricadas para uso exclusivamente
alimentar para a producéo de cremes, massas alimentares, molhos, misturas e para
todas as utilizagbes similares nos estabelecimentos produtivos de pastelaria e
panificacao.

Cada misturadora planetéaria é constituida por:

- Estrutura de aco, protegida com pintura fixada em forno a base de pés epoxidicos,
que contém os 6rgaos de transmisséo e de comando

-Uma tina de aco inox adequada para conter os produtos alimentares que devem
ser misturados

-Um conjunto de utensilios intercambidveis que devem ser utilizados de acordo com
0 tipo de processamento a realizar

-A transmissdao do movimento é feita com correias de borracha que
garantem elevada fiabilidade e funcionamento silencioso

-0 quadro apoia-se sobre quatro pés regulaveis para obter o nivelamento perfeito da maquina

- Cérter com cobertura de ABS termoformado

- A variacdo de velocidade é realizada com unidade de controlo eletrénico com
comando manual. Com unidade eletrénica com comando digital ou variacéo
elétrica em ¢ da velocidade com permutador de polaridade.
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Caracteristicas técnicas

' M
FIG. 1
PLN40-60-80
PLN20 %ﬂ*‘
]
B
|
—— &
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Modelo Capa(iidade Velocidade Rpm Volts Poténcia Kw Dimensges L Peso Kg

PLN20M 20 11 700x500x1200 110

PLN40M 40 30/60/120 400/50/3 13 910x650x1520 250

PLN6OM 60 17 1000x680x1600 280

PLN20V 20 230-400/50/1-3 0,75 700x500x1200 110

PLN40V 40 e e 2.2 910x650x1520 250

PLN60V 60 ' 400/50/3 20 L000X680X1600 280

PLN8OV 80 ’ HOBUX 290
PLN40V/D/DE 40 2.2 910x60x1520 250
PLN60V/D/DE 60 min.30 / méx 120 400/50/3 280
PLNSOV/DIDE 80 il AL S LY 290

Esquemas elétricos

Para 0s Esquemas elétricos consultar os anexos.

Zona ocupada pelo operador
Em condicBes operativas normais e para desfrutar ao méximo as potencialidades da

maquina, o operador precisa da area representada na FIG. 2.

PORTUGUES



PORTUGUES

FIG2

2000 mm

1500
N J

Adverténcias gerais para a segurancga

A méaquina, mesmo satisfazendo os requisitos de seguranca dispostos nas normas
de referéncia elétricas, mecanicas e higiénicas pode ser fonte de perigo:
- Se utilizada para fins e em condigdes nao condizentes com as previstas pelo fabricante.
- Por adulteragdes das protegdes e dos dispositivos de seguranga.
» Por inobservancia das indicagGes previstas para a instalagéo, a colocagao
em funcionamento, a utilizaga@o e a manutengao.

B INFORMAGOES

Todas as operagoes de instalacdo e manutengao devem ser realizadas por
pessoal qualificado e autorizado pelo fabricante, que exime-se de quaisquer
responsabilidades decorrentes de instalagao errada ou adulteragoes.




N)
0)

P)
)
R)

§)
1)
L)

Adverténcias para a seguranca
Bl INFORMAGOES

Ler atentamente essas instrugcdes antes de utilizar a maquina.

PORTUGUES

A ATENCAO

A fim de prevenir condigdes de perigo e/ou possiveis ferimentos causados por:
corrente elétrica, 6rgdos mecanicos, incéndio ou de tipo higiénico, devem ser
observadas as seguintes adverténcias para a seguranca:

Manter em ordem o préprio local de trabalho. A desordem causa perigo de acidentes.
Avaliar as condi¢Ges ambientais. N&o utilizar a maquina em ambiente himido, molhado
ou insuficientemente iluminado, perto de liquidos inflamaveis ou gases.

Manter longe as criangas e as pessoas nao autorizadas. Ndo permitir a aproximacao
deles da maquina ou da posicéo de trabalho.

Utilizar a maquina no ambito da poténcia indicada na placa e apenas para 0 uso
permitido. Sem sobrecarga vai funcionar melhor e de modo mais seguro.

Vestir-se de modo adequado. Nao usar roupas ou acessorios pendurados que possam
enredar-se nos 6rgaos moéveis. Usar calgados antiderrapantes. Por motivos de higiene e
também de seguranca, para prender os cabelos compridos deve ser usada uma rede
adequada e luvas para as maos.

Proteger o cabo de alimentacdo. Ndo puxar o cabo para retirar a ficha da tomada. Nao
expor o cabo a temperaturas elevadas, ao contacto com arestas afiadas,

Evitar posicdes inseguras. Procurar a posicdo mais adequada que garanta sempre 0
equilibrio.

Prestar sempre a maxima atencdo. Observar o préprio trabalho. Nao usar a maquina se
estiver distraido.

M) Retirar a ficha da tomada toda vez que terminar de utilizar e antes das operagoes de

R)
5)

)

limpeza, de manutencao ou deslocamento da maquina.

N&o devem ser usados cabos de extenséo ao ar livre.

Controlar se a maquina ndo estd danificada. Antes de usar a maquina, controlar
cuidadosamente a eficiéncia dos dispositivos de seguranca. certifique-se de que: as
pecas mdveis nao estejam bloqueadas, se hd componentes danificados, se todas as
pecas foram montadas corretamente e se todas as condi¢cBes que possam afetar o
bom funcionamento da maquina séo eficientes.

Para reparar a maquina, solicitar os servicos de pessoal qualificado. As reparacdes
devem ser realizadas exclusivamente por pessoas qualificadas utilizando pecas
sobressalentes originais.

A inobservancia dessas disposicOes pode ser elemento de perigo para o utilizador.



PORTUGUES

CAPITULO 2 | INSTALACAO E COLOCACAO EM FUNCIONAMENTO

Disposicdes a cargo do utilizador

As condicbes ambientais do local no qual a maquina € instalada devem ter as
seguintes caracteristicas:

- N&o ter humidade.
- Fontes de &gua e de calor adequadamente distantes.
-Ventilagdo e iluminagdo adequadas e conformes com as normas de higiene e de

seguranca dispostas nas leis vigentes.

O pavimento deve ser plano e compacto a fim de favorecer uma limpeza acurada. Nao
devem ser colocados nas proximidades imediatas da maquina obstaculos de nenhum
tipo que possam afetar a sua ventilacao.

B INFORMACOES

A rede elétrica deve ser dotada de um interruptor automatico diferencial com
caracteristicas adequadas as da maquina, no qual a distancia de abertura entre
0s contactos seja de pelo menos 3 mm. De modo mais especifico, um sistema de
ligacédo & terra é indispensavel.

A ATENCAO

Verificar se a tensdo de alimentacdo e a frequéncia do sistema sdo compativeis
com os valores apresentados nas caracteristicas técnicas e também na placa
colocada na parte traseira da maquina.

Modalidade de instalacéo

A méquina é fornecida numa caixa adequadamente fechada e fixada com cintas a uma
palete de madeira. No interior da embalagem, além da maquina, estdo colocadas as
instrugdes de uso e a declaragédo de conformidade de acordo com a diretiva maquinas.
Para descarregar a maquina do meio de transporte, ela deve ser elevada com um
equipamento adequado.

Para o transporte da maquina até ao local de instalacdo, utilizar um carrinho com rodas de
capacidade adequada. Depois de cortar as cintas, remover a embalagem de plastico e, em
seguida, com o auxilio de correias de capacidade adequada inseridas em baixo da base da
maquina (Fig.C) e de um aparelho de elevagéo adequado (manual ou motorizado), elevar a
maquina, remover a palete de baixo, posiciona-la na posicao prevista com o cuidado de deixar
um espaco livre ao redor da maquina de aproximadamente 50 ¢cm a fim de facilitar as
operacdes de uso, limpeza

8



25

2.6

e manutencdo da maquina. Em caso de instabilidade da maquina devida a
irregularidade do pavimento, calgar 0s pés ou as rodas com pedagos de chapa de
borracha dura.

Para nivelar corretamente a maquina sobre os pés A (FIG. 4).

Nota: Todos os elementos relacionados a embalagem devem ser eliminados

conforme as leis vigentes.

Conexao elétrica

A conexdo de tipo y da maquina a rede elétrica € realizada por meio de um cabo de
alimentagdo com plugue apenas na versdo monofasica. Para as fontes de
alimentagdo trifasicas, é essencial ter um plug normalizado e polarizado na
extremidade do cabo (a distingdo entre fase e neutro deve ser inequivoca) e verifique
se a direcdo de rotacdo do tanque € indicada pela seta no tanque.

Posicionamento da maquina

A rede elétrica deve ser facilmente acessivel e ndo deve exigir nenhum movimento. A
distancia entre a maquina e a tomada deve ser tal que ndo provoque a tensdo do
cabo de alimentagdo. Além disso, esse cabo ndo deve estar em baixo dos pés de
apoio da maquina.

N )
FIG.4

PORTUGUES
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CAPITULO 3 DISPOSITIVOS DE COMANDO E SEGURANGA

As maquinas sdo dotadas dos seguintes dispositivos de comando e de
seguranca:

DISPOSITIVOS DE COMANDO

Méaquinas com variacdo de 3 velocidades com permutador de polaridade (Mod.
PLN20/40/60 M)

A - INTERRUPTOR GERAL

B - TEMPORIZADOR

C - COMUTADOR DO SELETOR DAS VELOCIDADES
D - INDICADOR LUMINOSO PRESENCA DE
TENSAO

E - BOTAO START

Méaquinas com variagdo eletrénica da velocidade com comando manual
(Mod. PLN20/40/60/80 V)

A - INTERRUPTOR GERAL

B - TEMPORIZADOR

C - COMANDO VARIACAO CONTINUA DA VELOCIDADE
D - INDICADOR LUMINOSO PRESENCA DE TENSAO

E - BOTAO START

10



Maquinas com variagao eletronica da velocidade com comando

A

digital (Mod. PLN 40/60/80 D/DE)

TOTMOOT>

- INTERRUPTOR GERAL

- CONFIGURAGAO TEMPORIZAGAO
- CONFIGURACAO VELOCIDADE
-BOTAO STOP

- BOTAO START

- BOTAO TIMER

- BOTAO SUBIDA/DESCIDA TANQUE
- BOTAO EMERGENCIA

(]
-

£

9

)
&

®

/
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Dispositivos de seguranca (FIG.8)

5. GRELHA MOVEL DE PROTECAO TANQUE
6. MICROINTERRUPTOR PRESENCA TANQUE
3. MICROINTERRUPTOR BRACO EM POSICAO
4. MICROINTERRUTTORE GRELHA FECHADA

( )
FIG.8
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CAPITULO 4 USO

Antes de comegar cada ciclo de trabalho, verificar se a maquina esta perfeitamente
limpa, principalmente as superficies de contacto da tina, da espiral e da barra
central, que devem ser tratadas com detergentes compativeis com 0s produtos
alimentares.

Uso da maquina modelo com 3 velocidades com seletor (Série
PLN...M)

5. COLOCAR NA POSICAO 1 O INTERRUPTOR GERAL "A"

6. ARMAR O TEMPORIZADOR “B” NO MODO MANUAL OU AUTOMATICO
CONFORME A MODALIDADE DE FUNCIONAMENTO DESEJADA

3. ACIONAR O BOTAO START "E"

4, ATUAR NO COMUTADOR DE VELOCIDADE “C" PARA DEFINIR A VELOCIDADE
DE FUNCIONAMENTO

5. NO CASO DE ABERTURA DA GRELHA DE PROTECAQ, A MAQUINA PARA. PARA
REATIVAR, FECHAR A GRELHA E PRESSIONAR NOVAMENTE O BOTAO START "E"

6. PARA PARAR A MAQUINA, PRESSIONAR O BOTAO STOP
OU AGUARDAR O FINAL DO CICLO DE TRABALHO POR MEIO DO TIMER “B"

4.4 Uso da maquina modelo com variagdo continua com comando
manual (Série PLN...V)

7 COLOCAR NA POSICAO 1 O INTERRUPTOR GERAL "A"

8 ARMAR O TEMPORIZADOR “B” NO MODO MANUAL OU AUTOMATICO
CONFORME A MODALIDADE DE FUNCIONAMENTO DESEJADA

9 ACIONAR O BOTAO START "E"

10  ATUAR NO MANIPULO “C" DEFINIR A VELOCIDADE DE 30 A 120
GIROS/MINUTO

11 NO CASO DE ABERTURA DA GRELHA DE PROTECAO, A MAQUINA PARA.
PARA REATIVAR, FECHAR A GRELHA E PRESSIONAR NOVAMENTE O BOTAO
START "E"

12 PARA PARAR A MAQUINA, PRESSIONAR O BOTAO STOP OU AGUARDAR O
FIM DO CICLO DE TRABALHO DEFINIDO ATRAVES DO TEMPORIZADOR "B"

13
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12.1 Uso da maquina modelo com variagdo continua com
comando digital (Série PLN...D)

Modelo PLN 40/60/80 (FIG. 10)

Abaixar o tanque "A", fazer com que gire a grelha "B", levante a trava ferramenta "C",
remova a ferramenta "D" no eixo do porta-ferramenta "F", retire o tanque "A".
Para montar novamente o tanque e a ferramenta, efetuar as etapas ao contrario.

14




CAPITULO 5/ MANUTENGCAO

A ATENCAO

Antes de fazer qualquer intervengdo de manutencdo ou limpeza, desconectar a
ficha da tomada de alimentacdo elétrica. Em caso de maus funcionamentos ou
de avaria da maquina, contactar exclusivamente os centros de assisténcia
autorizados pelo fabricante (ver CAP. 7).

Limpeza

A limpeza deve ser feita no final de cada utilizacdo para cumprir as normas de
higiene e para preservar a funcionalidade da maquina. Com o auxilio de uma
espatula de madeira ou de plastico, fazer uma primeira remocgéo dos residuos de
massa e depois fazer uma limpeza acurada da tina, da espiral, da haste para partir a
massa e da protecdo mével, com o auxilio de uma espuma macia e agua guente,
secar com papel absorvente para uso alimentar e repassar primeiramente as
superficies mencionadas e depois toda a maquina com um pano macio e limpo
embebido em desinfetante especifico para maquinas alimentares.

A ATENCAO

E recomendavel ndo utilizar, em hip6tese alguma, produtos quimicos n&o
alimentares abrasivos ou corrosivos. Evitar terminantemente o uso de jatos de
agua, utensilios qualquer tipo, elementos asperos ou abrasivos tais como
esponjas que possam danificar as superficies e, principalmente, comprometer
a seguranca em termos de higiene. Para conservar tanto a eficiéncia do
desempenho quanto a seguranca das maquinas é indispensavel fazer a
manutencao periodica programada (pelo menos uma vez a cada 6 meses).

15
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CAPITULO 6 DESMANTELAMENTO DA MAQUINA

Em caso de desmantelamento e demolicdo da maquina, 0s seus componentes nao
apresentam um grau de periculosidade que exija a adogéo de cuidados especiais.
Para facilitar as opera¢Bes de reciclagem de materiais devem ser separadas da
méaquina todas as partes que compdem o sistema elétrico.

CAPITULO 7 SERVICO POS-VENDA

Pecas sobressalente
ATENCAO
Recomendamos utilizar exclusivamente pecas sobressalentes originais.

ESTADO CEE:

Contactar exclusivamente o proprio revendedor.
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Mpeaucnosue

HacTosiliee pykoBOLCTBO MpeaHas3HAYeHo Ans BCeX TeX, KTO 3aHUMAaeTCsl MOHTaXOoM, SKChmyaTaumeit u
TEX06CNYXMBAHNEM MECUbHBIX MALUMH, YTOBbI HAUMyYLWMM 06pa3oM UCMONb30BaTb BCE XapaKTepuCTUKM
n3penusi. BaxHo, 4T0Bbl HACTOsiLIEe PYKOBOACTBO XPaHUIOCh M CrieaoBarno 3a 060pyaoBaHueM npy ero
BO3MOXHbIX Nepefaqax, BKNo4as nepefady HoBbIM BrliaaesibLiam, A5s TOro, YTobbl ¢ HAM MOXHO 6bino
KOHCYTbTUPOBATLCSA M pacnonaraTb HeoBXoAUMOi MHdopMaLmelt Ans GeaonacHoii paboT.

Mpon3asoguTens He 6epeT Ha cebs 0TBETCTBEHHOCTL 32 HEOOXOAMMOCTb U3BELLEHNS O NOCHEAYHOLLMX
MofuduKkaLmax u3nenus. B cooTBETCTBUM C 3aKOHOM COXPAHSIKOTCS NpaBa COBCTBEHHOCTM HA HACTOALLMI
[OKYMEHT C 3anpeToM Nop4M, BOCTIPOM3BEAEHUS UMK Nepeaqu TpeTbuM nuiam Ge3 paspeLLeHus.

[ins Toro 4to6bl BbIAENNUTL ONpeAeneHHbIe YacTy TeKCTa, bbinu CMoNb30BaHb! cneayioLle 0603HauYeHus:
A BHUMAHME: yka3biBaeT Ha onacHble CUTyaLui, Ha KOTopble crieAyeT o6paluatb 0coboe BHUMAHME.

ﬂ NHOOPMALIUA: yka3biBaeT Ha 0c060 BakHbIE TEXHNYECKUE UHCTPYKLIMM.

PYCCKUU



[MABA 1| OBLUME JAHHBIE

v

PYCCKUU

apaHTuA

Cpok AelcTBIS AaHHON rapaHTUK COCTaBNAET ABA rofa C faTbl, YKa3aHHOW Ha CYeTe Ui
TOProBOM Yeke, BblAaHHOM Npy NOKynke. B TeueHne atoro nepuoga byayt 6ecnnatHo
3aMeHSATLCS Y PEMOHTUPOBATLCS Ha YCOBUSX )paHKko-3aBOZ AeTarnu, KoTopble no
SIBHbIM ¥ ONpedeneHHbIM NpUYNHaM SBNAKOTCS HEUCNPaBHLIMU BCMeACTBIUE AeDEKTOB
NPOM3BOACTBA, 3@ UCKITIOYEHNEM 3NEKTPUYECKMX KOMMOHEHTOB W YacTel, NOABEPKEHHBIX
WU3HOCY. 13 rapaHTUm UCKIIOYAKOTCS Pacxodbl Ha NepeBO3Ky 1 CTOMMOCTb paboyeli curbl.
[apaHTus yTpaumnBaeT cuny B TeX Cryyasx, koraa ywepb bbin HaHeCeH: NepeBo3KoN,
HenpaBuIbHBIM UKW HEJOCTATOMHBIM TEXODCAYXMBAHUEM, HEYMENbIMIA LEACTBUAMN
paboyux, nopyen, pPEMOHTOM, NPOU3BEAEHHLIM HEYMONTHOMOYEHHBIM NEPCOHANoOM,
HecobniaeHUeM NpeanucaHuii pykoBoACTBa. MckniovaeTcs kakoe-nubo Bo3MeLLeHne
ywepba co CTOPOHbLI NPOM3BOAUTENS B CRyYae NpsIMOro Unu HenpsMoro yuepba,
MPUYMHEHHOTO NMPOCTOEM MalLLMHbI, BbI3BaHHbIM: aBapuel, OXMaaHUEM PeMOHTa MK
NoBbIM PU3NYECKUM OTCYTCTBUEM 0O0PYAOBAHMS.

XapakTepucTuku 060pyaoBaHus

lnaHeTapHble CMecuTeny Bbinn CNPOEKTUPOBAHBI 1 U3rOTOBMEHbI UCKITIOYMTENBHO ANS
MULLEBOrO UCMONb30BaHUS ANS NPOM3BOACTBA KPEMOB, MULLEBOM NaCThl, COYCOB, TECTA U
QNS BCEX CXOHbIX MPUMEHEHNIA HA KOHAUTEPCKMX M XNieboneKapHbIX NPeanpUATUSX.
Kaxablii nnaHeTapHblit CMECUTESNb COCTOMUT U3:
* CTarnbHOW KOHCTPYKLMW, OKpALLEHHOM 3aLLMTHOW KPaCKOW Ha OCHOBE 3MOKCUAHOTO
NOpOLLKa C 3aKarkoun B neyn, BHYTPU KOTOPOI HAX0ASTCS OpraHbi
yrpaBneHus 1 nepeaayn
* BaHHbI, N3roTOBMNEHHON M3 HEPXXABEHLLEN CTaNM, NpeaHa3HauYeHHON Ans
CMeLLMBAEMbIX MULLEBLIXNPOAYKTOB
*Habopa 1cnonb3yemblx B3auMo3aMeHsIEMbIX MHCTPYMEHTOB, B 3aBUCUMOCTH
OT TWNa BbINONHsEMON 06paboTku
*[lepeaya ABWKEHUS BbINOMHAETCS NPY MOMOLLM PE3UHOBbIX PEMHEN, FrapaHTUPYHOLLNX
BbICOYaNALLYI0 HALEXHOCTb W BecLLyMHyt0 paboTy
*Pama onupaeTcs Ha YeTbIpe perynupyemble HOXKI 47151 TOUHOrO
BbIpaBHMBaHKS 060pyA0BaHUS
*KapTep ans 3akpbitus 13 ABS, nonyyeH MeTogom TepMuyeckor hopMoBKH
*//I3MeHeHme CKOpOCTM BbINOMHAETCS MY NOMOLLM 3IEKTPOHHOTO BapuaTopa C pyyHbIM
ynpasneHuem, Npy NOMOLLM 3NEKTPOHHOTO BapuaTtopa ¢ LUgPOBLIM ypaBrneHeM 1nm
MpW NOMOLLM SNEKTPOHHOMO BapuaTopa ¢ 3 CKOPOCTSMMU C NEPEKNYEHNEM NONSPHOCTH.




TexHWUYecKune XxapakTepuCcTMKM

~
PUC.1
PLN40-60-80
o J
Mogenb 06be CkopocTb Bonbt MowHoc Pasmepbl MM Bec
mMn 00./MUH. Tb KBT A C B KP
PLN20M 20 1,1 700x500x1200 110
PLN40OM 40 30/60/120 400/50/3 13 910x650x1520 250
PLN60M 60 1,7 1000x680x1600 280
PLN20V 20 230-400/50/1-3 0,75 700x500x1200 110
PLN40V 40 in 30 / max 120 2,2 910x650x1520 250
PLN6OV 60 ' 400/50/3 30 1000x680x1600 280
PLN8OV 80 ! 290
PLN40V/D/DE 40 2,2 910x60x1520 250
PLN60V/D/DE 60 min.30 / max 120 400/50/3 280
PLN8OV/D/DE 80 3,0 1000x680x1600 290
AneKTpryecKme CXembl

ﬂ,J'IFI ANEKTPN4ECKNE CXeMbl

30Ha, B KOTOPON HaXOQMTCA onepaTop

B HopmanbHbIx paboumx ycrosusix 1 Ans ONTUMANbHONO UCNOMb30BaHNS BO3MOXHOCTEN
0bopynoBaHus onepaTop Hy)XaaeTcs B 30He, NpeacTaBneHHomn Ha PUC. 2

PYCCKUU
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PUC.2

2000 mm

1500 mm

O6Lme npeaynpexaeHus no 6e3onacHOCTy

OB6opynoBaHue, XoTs U COOTBETCTBYET TpeboBaHNsM 630nacHOCTH, NPEAYCMOTPEHHLIM
B CMIPaBOMHbIX AMEKTPUYECKUX, MEXaHWHYECKNX 1 CaHUTaPHBIX HOPMaX, MOXET NPeACTaBNsATb
coboit onacHoCTb:
- Ecnu ucnonbayetcst B LENsX uiv YCnoBusiX, OTAMYILLMXCA

OT YKa3aHHbIX NPOU3BOAUTENEM.
* Mpu nopye 3aLLuT ¥ yCTPOICTB 6e30nacHoCTH.
* Mpu HecobntoaeHUM Npeanucarmil, NPeAYCMOTPEHHbIX AN MOHTaXa,

Mycka B 3KkCrnyarauuio, akcnnyaTauum u Texobenykusanms.

H vHooPMALIMA

Bce onepauuy no MoHTaxy U TeX00CnyX1BaHNI0 AOMKHbI BbINONHATLCA
KBanuQuUUPoOBaHHbIM U YNIONHOMOYEHHbIM NPOU3BOAUTENEM NEPCOHAMOM.
MpoussoauTtens cHUMaeT ¢ cebs Kakyro-nubo OTBETCTBEHHOCTL 3a
HenpaBWNbHbLIA MOHTAX MMM NOPYY.
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MpepynpexaeHus no 6e3onacHOCTM
B vHooPmMAUMA

Mepen ucnonk30BaHueM 060pYL0BaHNs HEOBXOBUMO BHUMATENLHO NPOYUTATL AaHHbIE UHCTPYKLMK.,
A\ BHUMAHUE

[ins npeAoTBPALLEHUS ONACHOCTV UM BO3MOXHbIX MOPAXEHMUNA, NPUYMHEHHBIX: 3NEKTPOTOKOM,
MeXaHU4eCKUMM OpraHamu1, BO3ropaHMeM Ui CaHUTapHbLIMU HapyLWEHUSIMK, He0DX0AUMO
cobnioaaTth nepeyncneHHbIe fanee npeaynpexaeHns no 6e3onacHocTy:

A) NMoppepxuBaitte cobeTBEHHOE paboyee MecTo B nopsake. becnopsaok npusogut
K ONAcHOCTM BO3HUKHOBEHUS HECYACTHBIX Cyyaes.

B) OueHute ycnoBus okpyxatoLueli cpeabl. He ucnonb3ayitte 060pyAoBaHKe BO BNaXHOM,
MOKPOM N1 HE[OCTAaTOMHO OCBELLEHHOW Cpeae, NPX Hannyun BO3ropaeMbix
KMAKOCTE! N ra3oB.

C) XpanuTe B HeAOCTYNHOM AN [ETEI M NOCTOPOHHUX MecTe. He nossonsiite
UM NpUONMKaTLEA K 000PYAOBAHMIO MNK K pabouemy MecTy.

D) Wcnonb3yitte 060pynoBaHme B COOTBETCTBHE C MOLLHOCTBH0, yKa3aHHON Ha TabNNyKe, U TONbKO
Bpa3peLLeHHbIX Liensix. bes neperpy3ok 06opynoBanme pabotaeT nyuiue 1 6onee HaaekHo.

E) Hocure nopxopsyto oaexay. He HocuTe WMPOKYH M pa3BeBaoLLYHICA OAEKAY
UNW YKpaLLEHWS, KOTOPbIE MOTYT NONAcTL B YacTh B ABMKeHMM. Mcnonb3yiite
Heckonb3sLyto 06yBb. B Lensix rurneHbl 1 6e30nacHOCTH HapeBaiTe Ha ANNHHbIE
BONOChI CETKY W HaJeBalTe NepyaTkil Ha pyku.

F) 3awmwaitte kabenb nutaHus. He TAHNTE 32 Kabenb NUTaHNA ANA TOrO, YTOObI BbIHYTH
BUNKY 13 po3eTki. He nogBepraiite kabenb AEHCTBUIO BLICOKUX TEMNepaTyp,

OCTpbIX YIOB, BOALI U PacTBOPUTENEN.

G) Ma3beraite HeycToMuMBLIX NonoxeHnd. Hainaute Haubonee noaxoasiLee Nonoxenue,
obecneyuBaroLLee paBHOBECHE 000PYLOBaHHUS.

H) Cobniogaitte NOBLILIEHHYH OCTOPOXHOCT. CeauTe 3a CBOEH paboTon.

He ncnonba3yiite 060pynoBaHue, eCin Bbl YEM-TO OTBIEYEHbI.

) BblHuMaliTe BUNKY U3 PO3ETKM B KOHLIE KaXA0ro MCMNONb30BaHMA U NEPes NPOBEAEHNEM
onepauuit no 04UCTKe, TEXOOCNYKUBAHNIO UMK NEPeABUKEHMI0 MALLNHBI.

L) He ucnonb3yite yanuHUTENH, NPONOXEHHbIE HA OTKPLITOM BO3AYXE.

M) MpoBepbTe, 4t0 060PYAOBaHHUE He NOBPEXAEHO. [epen akcnnyarauuei 06opya0BaHKS,
BHUMATENLHO NPOBEPLTE XOPOLLYH0 paboTy yeTpoicTB besonacHocTi. MpoBepuTh:
4YTO NOABWXHbIE YacTK He 3a6NOKMPOBaHbI, YTO HET NOBPEXAEHHDIX YACTel, YTO BCE YacTh
ObINMNPaBUNLHO MOHTMPOBAHbI U YTO BCE YCNOBMS, MOTYLUME BNUATL HA HOPMaTbHYHO
paboty 0bopyaoBaHUS, ABNAKTCA ONTUMANbHBIMM.

N) PeMOHT 060pya0BaHNA JOMKEH OCYLLECTBNATL KBANM(ULMPOBaHHbIA NePCOHan.
Onepauyu No peMOHTY AOMKHbI BbINONHATLCA UCKNIOYUTENBHO KBaNMAULMPOBAHHBIM
NepCcoHanoMm, Ucnonb3ys OpuriHanbHbIe 3anyacTu. HecobniogeHue AaHHOro npeanucaHma
MOXET NPMBECTM K BO3HUKHOBEHMUIO ONACHOCTH ANS Nonb3oBartens.

PYCCKUH



[MABA 2 [MOHTAX U MYCK B 3KCMNYATALMIO

v

PYCCKUA

[lecTBMA, BLINONHAEMbIE NONL30BATENEM

YCnoBust OKpYXXatoLLEN cpeabl B MECTe MOHTaxa 060pyA0BaHMS SOMKHbI UMETb

cregytoLme XapakTepucTuKu:

* He BOmKHbI COgepKaTh BNaXHOCTb.

* /IcTOYHMKN BOLOCHAOKEHNS 1 HarpeBa JOMKHbI pacnonaratbCs Aaneko.

- XopoLuas BEHTUNALMS 1 OCBELLEHIE, OTBEYAIOLLME CAHUTAPHBIM HOpMaMm 1 NpaBunam
TEXHWKW BE30MacHOCTU, NPEAYCMOTPEHHLIM MO JENCTBYIOLLEMY 3aKOHY.

[NongormkeH BbITb NIIOCKMM M NNOTHBLIM, YTOBEI 06NerynTb TLLaTeNbHYH YOopKy. Psaomc

MaLLMHOW Henb3s pasmelLatb NpensTcTBus Ntoboro xapaktepa, KOTopble MOryT MeLaTb

HOPMarbHON BEHTUNALMN 060pYA0BaHMSI.

H vHooPmALMS

aﬂeKTpVI‘-IeCKaﬂ CeTb AONTXKHa o6opyp,osaTbc9| aBTOMaTU4eCKUM
nMd)d)epeHLlMaﬂbelM BblKIlo4aTenemM ¢ COOTBETCTBYHOLWUMU oﬁopy.qosaHmo
XapaKTepucTukamn, ¢ pacCTtoaHneM OTKPbITUA KOHTaKTOB MUHUMYM 3 Mm.

B vactHocTH, HeoOxoguMa KauyecTBeHHas yCTaHOBKa 3a3eMI1IeHUs.

A BHUMAHUE

MpoBepbTe, YTO HaNPSAXKEHWe NUTAHWUA U YacToTa 060pyAOBaHNA COOTBETCTBYHOT
3HaYeHUsIM, NPUBEAEHHLIM B TEXHWYECKUX XapaKTepUCTUKaX M Ha Tabnuuke,
NPUKPenneHHON K 3afHel CTOPOHe 060pyAOBaHMS.

Mopsapok MoHTaxa

O6opyaoBaHue NOCTaBNSETCS B COOTBETCTBYHOLLEN 3aKPbITON KOPODKe, MPUKPENEHHON
MeTannmM4yeckuMi nonocammn K AepeBsSHHOMY NoAnoHY. BHyTpM ynakoBku noMmmo
0bopynoBaHNs HaXOOsTCS TakKe MHCTPYKUMM MO 3KcmnyaTauumu M Aeknapaums
COOTBETCTBUSA, COrMACHO AMPEKTUBE MO MalunMHHOMY obopymoBaHuo. ObopygosaHue
JOIMKHO ObITb BBIFPYXEHO 13 TPAHCMOPTHOIO CPEACTBA, NOAHUMAs ero Npy MOMOLLY
noaxoasLUMX Ans 3Toro npucnocobnexnii. MepeBo3ka MalUMHLI B MECTO YCTAHOBKM
BbINOMHAETCS NPY NOMOLLW TENEXKM Ha Konecax COOTBETCTBYHOLLEN rPy30NOABEMHOCTY.
lMocne Toro, kak Bbl paspexeTte 06BA3KM, CHUMUTE YNAKOBKY 1 NAACTUKOBYHO 3aLLMTY,
3aTeM Npy NOMOLLM PEMHe MOAXOLALEN rpy30nOAbEMHOCTY, MOMELLEHHBIX Nog
ocHoBaHue obopyaosanus (PAC. 3) n npu nomoLLM NOAXOAALLEro NOABEMHOTO CpeacTea
(py4Horo unu ¢ geuratenem) nogHuMnUTE 060pyAOBaHUE, CHUMMTE MOLLOH, HAXOLALLMACS
nog MaLUMHOK, NoMecTUTe 0bopyLoBaHMe B NPeAHA3HaYeHHOE ANs Hero Mecto, OCTaBuB
cB0OOHOE NPOCTPAHCTBO BOKPYr 060pyaoBaHus okono 50 cm, Anst obnerdyexHus
onepaumii No aKkcnnyataLmu, 041CTKe U TEXOBCNYXMBaHMIO caMoro 060pyLOBaHNS.
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B cnyyae ecnm 0BopynoBaHme HeyCTOM4MBO, 13-3a HanM4Is HEPOBHOCTEN B MOfTy, NOATIOKUTE
yTONLLAKoLLMe NPOKIAAKM NOL HOXKM UIK Koneca 13 KyCO4YKOB TBEPAOMN pe3unHbl. [1ns
MPaBWIbHOTO BbIPABHIBAHWS MaLLMHBI UCNONb3YNTE perynupyembie Hoxku A (PUC. 4).

I'Ipumeqal-me: Bce vactu ynakoBKKM cnefyeT BbIBO3UTb B OTXOAbI B COOTBETCTBUU
CAGﬁCTBymMMM 3aKoHOAaTeNIbCTBOM.

3]19KTpVI‘-IeCKOG coeguHeHue

CoennHerme Tvna Y 000pymoBaHNS C 3NEKTPOCETbO BLINOMHAETCA NPK NOMOLLM kabenst
NUTaHKS, OCHALLEHHOIO BUMKOW TOMbKO Y 0fHOa3HbIX Mogeneii. [ns obopynosaHus ¢
TpexdasHbIM NUTaHWeM HeobXOAMMO MOHTUPOBATL Ha KOHLE Kabens cTaHaapTHy
MONSIPU30BAHHYH0 BUNKY (LOMKHO UMETLCS YeTKOe pasaeneHne Mexay (asoii 1 HynesbiM
MPOBOLHMKOM), 1 MPOBEPUTb, YTOOLI HanpaBneHne BpaLLeHUs BaHHbI COOTBETCTBOBAIO
ykasaHHOMY CTPESKON Ha BaHHe.

YcTaHOBKa Ha MECTO MaLUIMHbI

PoseTka anekTpoceT fomkHa ObITb NIErKo AOCTVRKMMA M He JoShkHa TpeboBaTb
nepemelLeHus. PacctosHne mexay o60pya0BaHUEM U PO3ETKOWM AOIMKHO BbiTb TaKiM,
4TOObl HE MPUBOAMTL K HATSXKEHMIO kabens nuTaHus. JononHuTensHo kabenb He
BOMKEH HAX0ANTLCS NOZ OMOPHLIMY HOXKaMM MaLUMHBI.

N N

-
PUC. 4

-

PYCCKUu



[MABA 3 | YCTPOVICTBA YIPABMEHMSA 1 BE3OMACHOCTY

-

PYCCKUU

OBopyaoBaHue 0CHaLLEHO CrieayoLLMMU OpraHaMmit yipaBreHns n 6e3onacHoCTy:
OPrAHbI YNPABJEHUA

O6opynoBaHue ¢ perynupoBaHMeM 3 CKOPOCTEeN C NepeKknoYeHneM NoNspPHOCTH
(moa. PLN20/40/60/80 M)

A- l'J'IABHbII?l BbIKMIOYATESb

B - TAUMEP

C - MEPEKITIOYATE/Nb CENIEKTOP CKOPOCTHU
D - MHOWKATOP HAIMYNA CETU

E - KHOMKA MyCK

06opyAoBaHMe C 3NEKTPOHHLIM PEryNnMpoBaHMeM CKOPOCTH C PyYHLIM yNpaBnieHnem
(moa. PLN20/40/60/80 V)

A- I'J'IABHbIl?I BbIKMIOYATESb

B - TAUMEP

C - OPI'AH YMPABJEHWA HEMPEPBLIBHBIM W3MEHEHVMEM CKOPOCTU
D - NHOMKATOP HANNYMA CETU

E - KHOMKA MyCK

10



A

O6opynoBaHue ¢ 3neKTPOHHbLIM PErynuMpoBaHeM CKOPOCTH
¢ uuchpoBbiM ynpaeneHuem (mog. PLN 40/60/80 D/DE)

A- FﬂABHbIIZI BbIKNIOYATEb
B - HACTPOVIKA TAUMEPA

C - HACTPOMKA CKOPOCTWU

D - KHOMKA CTOmM

E - KHOIMKA XO[A

F - KHOMKA TAMMEPA

G - KHOMKA NOABEMA/CIMYCKA BAHHbI
H - ABAPUINHAS KHOTKA

C
A

-
()
A

[I;]é(é : Aj/

l

@ffé/
,44

\

E F

/

PYCCKUH



YCTPOWCTBA BE30OMACHOCTU

1. TOABWMXHAA PELETKA ATA SALLMTBI BAHHbI

2. MVKPOBBIKIIOYATESb HAJTMYNA BAHHBI

3. MVKPOBBIKIOYATESTb KPOHLUTEHA B MONIOXEHWN
4. MUKPOBBIKIMIOYATEb 3AKPLITOW PELUETKM

-

PYCCKUU

e I
PUC. 8
7
/
2
9
1 , |
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MABA4 | SKCNNYATALUNA

Mepen Havyanom kaxgoro paboyero uukna Heobxoaumo ybeanTses, 4To 0bopyaoBaHue
COBEpLLUEHHO YMCTOE, B YACTHOCTY YMCTbIE KOHTAKTHbIE MOBEPXHOCTM BaHHBI, CMpanb 1
LeHTpanbHas CToWka, KoTopble cregyeT obpabaTtbiBaTb MOKOLWMMM CPEACTBAMMU,
NOLXOAALLMMI ANS NULLEBBIX NPOAYKTOB. MMpn HEOBXOAUMOCTI NPOU3BEANTE OYUCTKY
COrnacHo npoLeaype, OnucaHHom B nyHkTe 5.1.

Jkcnnyartauua 060pyaoBaHMA MOAENM € 3 CKOPOCTAMM C
cenektopom (Cepus PLN...M)

1.
2.

3.
4.

MOBEPHYTb B MONOXEHWE 1 IMABHbIN BLIKMIOYATEb “A”
YCTAHOBWTb TAUMEP ” B” HA PYYHYIO 1NN ABTOMATWYECKYHO PABOTY,
B 3ABMCMOCTW OT TPEEYEMOT O PEXXVMA PABOThI

HAXATb HA NMYCKOBYHO KHOTKY “E”

MPY NMOMOLLM NEPEKIOYATESIA CKOPOCTHU “C” 3A0ATb PABOYYIO
CKOPOCTb

B CNYYAE OTKPbITASA 3ALMTHOW PELLETKW, MALMHA OCTAHABITMBAETCA.
AN1A NOBTOPHOIO 3AMYCKA MALIMHBI HEOBXOMMO 3AKPbITb PELLETKY
N BHOBb HAXATb HA KHOTIKY MYCKA "E".

ANA OCTAHOBKW MALLMHBI HAKMWUTE HA KHOMKY CTOM/ABAPUMHYIO
KHOMKY “F" N noaoaAUTEKOHLUALIMKNAPABOTbI, 3AAHHOIO

MPV MOMOLLY TAUMEPA “B”

Akcnnyartauua 060pyAoBaHMA MOAENN CMOCTOAHHbLIM
U3MeHeHWeM ¢ pydHbiM ynpasneHnem (Cepusa PLN...V)

1.
2.

3.
4.

MOBEPHYTb B MONOXEHWUE 1 IMABHbI/ BEIKIIOYATENb “A”
YCTAHOBWTb TAVMEP * B” HA PYYHYIO WM ABTOMATUYECKY}O PABQTY,
B 3ABUCUMOCTW OT TPEEYEMOIO PEXXVMA PABOTbI

HAXATb HA NMYCKOBYIO KHOTKY “E”
MPUMNOMOLWNPYYKN“C"3AOATLCKOPOCTL OT3010 120

OBOPOTOB BMUHYTY

B CNYYAE OTKPbITWSA SALUMTHOW PELETKM, MALLIMHAOCTAHABITUBAETCS.
ANA NOBTOPHOIO 3AMYCKA MALLHBI HEOBXOAUMO 3AKPbITb PELLETKY
N BHOBb HAXATb HA KHOTKY IMYCKA "E". 5

ANA OCTAHOBKM MALIMHBI HAXXMUTE HA KHOTKY CTOM/ABAPUMHYIO
KHOMKY “F"UInnNOAOXKANTE KOHLALIMKNAPABOTBI, 3ADAHHOIO

NPV NMOMOLLW TAIMEPA “B”

-

PYCCKUM



v

PYCCKUU

Akcnnyarauua o60pysoBaHMA MOAENM CMNOCTOSHHLIM N3MEHEHUEM
¢ undposbim ynpasneHmem (Cepus PLN...D)

MOHTAX/AEMOHTAX BAHHbI
Mogens PLN 40/60/80 (PUC.10)

OnycTute BaHHy “A”, noBepHuTe pewweTky "B", nogHumuTe GMOKMPOBKY WHCTPYMEHTa
“C”, BblHbTE UHCTPYMeHT “D” U3 rHe3sa Ha Bane Aepxartens UHCTpyMeHTa “F”, BblHbTE
BaHHy “A” u3 rHe3aa. [1ns BbinonHeHns 06paTHOrO MOHTaXa BaHHbI M UHCTPYMEHTOB
BbINOMHWUTE OnepaLuy B 06paTHOM NOCNea0BaTENbHOCTY.

-
PUC. 10




[MABA 5 | TEXOBCITYXMBAHWE

A BHUMAHUE

Mepen BbINONHEHUEM NOOLIX ONepaLMil TeXOBCNYKUBAHUA UM OYUCTKU HY)KHO BbIHYTh
BUNKY U3 PO3ETKM aneKTponuTaHua. B cny4ae nnoxoi paboTbl unu HemcnpaBHOCTM
obopyaoBaHusa cneayeT 06palLaThCA TOMbKO B LEHTPbI TEXCEPBUCa, YyONHOMOYEHHbIE
npoussogutenem (cm. 1. 7).

Ouuctka

OuncTka [OMKHA BLIMOMHATLCS B KOHLLE K&XKA0r0 MCMOMNb30BaHuMs, ¢ COBNoaeHnem
CaHWTapHbIX HOpM, 4YTOBbl MoAZepkMBaTh 0bopydoBaHWe B xopoliem paboyem
COCTOSIHUW. [1p1 MOMOLLM LEepeBSHHOMO UK NAacTUKOBOTO LUNATens yaanute octaTtku
TECTa W 3aTeM TLLATENbHO BLIMONTE BaHHY, Cupanb, pa3buBaTenb TeCTa W NOLBUKHYIO
3aLLmTy, UCMOMb3Ys MATKYH ry6Ky 1 ropsiyio BoAy. 3aTeM BbITPUTE BCE NPU MOMOLLM
BNUTLIBatOLLEN GyMaru Ans NULLEBOrO MPUMEHEHUS], 3aTEM BHOBb OUMCTUTE YNIOMSIHYTbIE
MOBEPXHOCTM 11 BCE 060PY[0BaHME MPW MOMOLLLY MSATKON YACTON TKAHM, MPONUTaHHOM
cneynanbHbIM Ae3MHULMPYIOLWMM CPEACTBOM ANS MULLEBOr0 060pyA0BaHKS.

A BHUMAHKE

PekomeHayeM He NPUMEHATL XMMUYECKME BELLIECTBA, HE NPeAHAa3HaYeHHbIE AMNs NULIEBOrO
NpUMeHeHNs, abpasnBHbIe U KOPPO3UIAHbIE BelLiecTBa. M3beranTe ncnonb30Bath CTpym
BOAbI, Pa3Hble MHCTPYMEHTBI, KECTKME UNW abpa3vBHbIE NPeaMEThI, Takue, Kak CTanbHble
ryoKM M T.A., MOryLi1e NOBpeAUTL NOBEPXHOCTL U, B YaCTHOCTH, NPUUMHUTL YLLIEPO
6e30MacHOCTV CTOYKM3PEHUA rUrMeHbl. nsnognepxanna acheKTMBHON paboTbIu
GesonacHocTv 060pyaOBaHMA HEOBXOAUMO NPOBOAUTL NNAHOBOE NepUoanYecKoe
TexobCnyxuBaH1e (MUHMMYM OAMH pa3 B 6 MecsiLieB).

PYCCKUU



[MABA 6 JEMOHTAXXOBOPYAOBAHMA

B cnyyae gemoHTaxa unu crioMa 060pyaoBaHus, COCTaBMAOLLME €0 AeTanm He
MPEACTABNSOT COBOIA ONACHOCTH, 1 He TPEGYHOT NPUHSTIS 0COBbIX MEP MPEAOCTOPOXHOCTH.
[ins obneryeHns nepepaboTky MaTepPKUanoB criefyeT CHATb C MaLUUHbI BCe YacTw,
COCTaBISIOLLIME BNEKTPUYECKYIO YCTAHOBKY.

FMABA7 | OBCNYXVBAHWE NOCIENPOLAXM

v

PYCCKUA

3anacHble YacTu

A BHUMAHME
PEKOMEHAyeTCH UCNONb30BaTh TONIbKO OpVIrVIHaﬂbele 3anyacTtu.
CTPAHbI E3C:

Mpocum obpalLLaThest TOMbKO K BalleMy NpoaasLly.
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