IMPASTATRICI A SPIRALE
ATTUALI (2022/2023)

Disponibili fino a esaurimento scorte

CURRENT SPIRAL KNEADERS (2022/2023)
Available until stocks last

MELANGEURS A SPIRALE ACTUELS (2022/2023)
Disponibles jusqu'a écoulement des stocks

LAUFENDE GABELKNETER (2022/2023)
Erhaltlich, solange der Vorrat reicht

AMASADORAS DE ESPIRAL ACTUALES (2022/2023)
Disponible hasta in de existencias

AKTYATIbHbIE CMTUPASIbHbIN TECTOMEC (2022/2023)
HdocrynHbl noka ectb 3anacbl
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OPTIONAL
COPERCHIO GRIGLIATO

1CE€ a S

e vasca estraibile

Impastatr

MANIGLIE ESTRAZIONE PENTOLA SPIRAL KNEADER
POT EXTRACTION HANDLES PETRIN A SPIRAL
SPIRALTEIGKNETMASCHINE

AMASADORA DE ESPIRAL

CMUPANBHbIV TECTOMEC



Impastatrice a spirale con testa sollevabile e vasca estraibile. Macchina per
realizzare diversi tipi di impasto, indicata soprattutto per impasti teneri
come pane, pizza e piada. Struttura rivestita con vernice antigraffio - parti
a contatto con gli alimenti quali vasca, spirale ed asta spacca pasta sono
in acciaio inox AlSI 304 - microinterruttore di sicurezza su coperchio vasca
- coperchio in policarbonato fume di serie. Vari optional a richiesta, tra cui
coperchio grigliato in acciaio inox AISI 304.

Spiral kneader with liftable head and removable bowl. Machine for the
processing of different types of dough, especially suitable for soft doughs
such as bread, pizza and piadina. Structure coated with scratch-proof
paint - parts in contact with food such as bowl, spiral and dough splitting
rod are made of stainless steel - safety microswitch on bowl lid - smoked
polycarbonate lid as standard. Different options on request, including AlSI
304 stainless steel grilled cover.

Pétrin a spirale avec téte relevable et cuve amovible. Machine pour le
pétrissage de différents types de pate, particulierement adaptée aux pates
tendres telles que le pain, la pizza et la piadina. Structure recouverte de
peinture anti-rayures - les parties en contact avec les aliments telles que
la cuve, la spirale et la brise-pate sont en acier inox AlSI 304 - microrupteur
de sécurité sur le couvercle de la cuve - couvercle en polycarbonate fumé
de série. Différentes options sur demande, incluant couvercle grillé en acier
inox AISI 304.

Spiralteigknetmaschine mit anhebbarem Kopf und abnehmbarer Schussel.
Maschine zur Zubereitung verschiedener Teigarten, besonders geeignet fur
weiche Teige wie Brot, Pizza und Piadina. Gehduse mit kratzfester Lackierung
beschichtet - Teile, die mit Lebensmitteln in BerUhrung kommen, wie
Schussel, Spirale und Teigknetstab, sind aus Edelstahl AISI 304 gefertigt.
Sicherheitsmikroschalter am Behélterdeckel - SerienmaRig mit Rauchgrau
Polycarbonat-Deckel. Auf Anfrage verschiedene Ausstattungen, wie z.
B.Gitterdeckel aus Edelstahl AlSI 304.

Amasadora de espiral con cabeza retractil y bol extrafble. Maquina para
realizar diferentes tipos de masas, se aconseja especialmente para masas
como pan, pizza y tortillas. Estructura recubierta con pintura anti-arafiazos
- partes en contacto con los alimentos (bol, espiral y barra para romper la
masa) de acero inoxidable AISI 304 - microinterruptor de seguridad en la
tapa del bol - tapa de policarbonato fumé de serie. Se pueden pedir unos
extras o accesorios como la tapa con red de acero inoxidable AISI 304.

CnvpanbHbINTECTOMECCNOABEMHOMTPABEPCON M CbeMHOM YaLern. MallnHa
ANA NPUTOTOBNEHNA PA3INYHBIX BUAOB TecTa, 0CODEHHO MOAXOAMUT ANA
MArKOro TecTa, Takoro kak x1e6, avuLa v nnaanHa. NokpeiTme ycTonymBom k
LapanuHam Kkpackoi. letann, KOHTakTUpyroLLMe C NULLEeBBIMU MPOAYKTaMK,
Takne Kak jexa, Cnupann v Mellasnka, U3roToBfieHbl U3 HepXaBeroLleln
ctann AlSI 304. MNpefoxpaHUTeNbHbIM MUKPOBbLIKAOYATENb Ha KPbILLKE,
B CTaHAAPTHOM KOMMAeKTaumu Kpbllika W3 noavkapboHaTta AblMyaTo-
ceporo ugeTta. 1o 3anpocy, pa3nnyHoe 0b6opyAoBaHWe, HaNpUMep, KpbILKa
peLueTkn U3 Hepxasetower ctanu AlSI 304,

18CNS

0,75 kW (1 HP)
0,75/0,55 kW (1/0,75 HP) - 2" speed (optional)

230-400V/3/50Hz

230V/1N/50Hz

-
-
=

36 Kg/h 54 Kg/h

12 Kg 18 Kg

16 L (2 320 x 210(h) mm) 22 L (2 360 x 210(h) mm)

90 rpm
90 - 180 rpm - 2"speed (optional)

650 x 350 x 620+1060(h) mm* 670 x 390 x 620+1090 (h) mm*

700 x 460 x 770(h) mm™*

0,250 m3

1.790 €

1.800 €

1.840 €

1.850 €

Special Voltages - PazHoe nuTatoLLiee Hanps>keHve +70 €

Optional 2" speed - 2-9 ckopocTb onLyoHaneHo (3 PH) + 180 €

*+120 mm

Con timer digitale altezza macchina e imballo.

Machine and packing height with digital timer.

Avec minuterie numérique hauteur machine et emballage.
Mit Digitalem Timer H6he Maschine und Verpackung.

Con temporizador digital altura maquina y embalaje.

C uMdPOBEIM TaiMEPOM, BBICOTA MaLLIMHbI 1 YNaKOBKM.
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Impastatrice a spirale con testa sollevabile e vasca estraibile. Macchina per
realizzare diversi tipi di impasto, indicata soprattutto per impasti teneri
come pane, pizza e piada. Struttura rivestita con vernice antigraffio - parti
a contatto con gli alimenti quali vasca, spirale ed asta spacca pasta sono
in acciaio inox AlSI 304 - microinterruttore di sicurezza su coperchio vasca
- coperchio in policarbonato fume di serie. Vari optional a richiesta, tra cui
coperchio grigliato in acciaio inox AISI 304.

38CNS

1,5 kW (2 HP)
1,5/1,1 kW (2/1,5 HP) - 2" speed (optional)

®
4

230-400V/3/50Hz

Spiral kneader with liftable head and removable bowl. Machine for the
processing of different types of dough, especially suitable for soft doughs
such as bread, pizza and piadina. Structure coated with scratch-proof
paint - parts in contact with food such as bowl, spiral and dough splitting
rod are made of stainless steel - safety microswitch on bowl lid - smoked
polycarbonate lid as standard. Different options on request, including AlSI
304 stainless steel grilled cover.

R0

230V/1N/50Hz

-
°
=

%

75 Kg/h 114 Kg/h

x
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=

>

25Kg 38Kg

Pétrin a spirale avec téte relevable et cuve amovible. Machine pour le
pétrissage de différents types de pate, particulierement adaptée aux pates
tendres telles que le pain, la pizza et la piadina. Structure recouverte de
peinture anti-rayures - les parties en contact avec les aliments telles que
la cuve, la spirale et la brise-pate sont en acier inox AlSI 304 - microrupteur
de sécurité sur le couvercle de la cuve - couvercle en polycarbonate fumé
de série. Différentes options sur demande, incluant couvercle grillé en acier
inox AlSI 304.

32 L (2 400 x 260(h) mm) 42 L (2 450 x 260(h) mm)

90 rpm
90 - 180 rpm - 2"¥speed (optional)

780 x 430 x 730+1240(h) mm™* 800 x 480 x 730+1340(h) mm*

S xn @ @

Spiralteigknetmaschine mit anhebbarem Kopf und abnehmbarer Schussel.
Maschine zur Zubereitung verschiedener Teigarten, besonders geeignet fur
weiche Teige wie Brot, Pizza und Piadina. Struktur mit kratzfester Lackierung
beschichtet - Teile, die mit Lebensmitteln in Berlhrung kommen, wie
Schussel, Spirale und Teigknetstab, sind aus Edelstahl AISI 304 gefertigt.
Sicherheitsmikroschalter am Behélterdeckel - SerienmaRig mit Rauchgrau
Polycarbonat-Deckel.

B®

850 x 550 x 890(h) mm*

St

Amasadora de espiral con cabeza retractil y bol extrafble. Maquina para
realizar diferentes tipos de masas, se aconseja especialmente para masas
como pan, pizza y tortillas. Estructura recubierta con pintura anti-arafiazos
- partes en contacto con los alimentos (bol, espiral y barra para romper la
masa) de acero inoxidable AlISI 304 - microinterruptor de seguridad en la
tapa del bol - tapa de policarbonato fumé de serie. Se pueden pedir unos
extras o accesorios como la tapa con red de acero inoxidable AISI 304.

0,420 m3

N%
®
®©

2.290 € 2.390 € 2.490 €

CnnpanbHbIN TecToMec € MOAbLEMHOM TpaBepco M CbeMHOM 4Yallei.
MalWurHa A1A NPUroTOBAEHMS Pa3vYHbIX BUAOB TecTa, OCOBEHHO
NOAXOANT ANt MATKOrO TeCTa, Takoro Kak Xxneb, nuuLa 1 nMaanHa. Nokpeitne 2.350 € 2.450 € 2.550 €
YCTOMUMBON K LLapanuHam Kpackon. letann, KOHTakTUpyoLLme C NULLEBLIMA
NpoAyKTaMy, Takme Kak Aexa, Cnvpann 1 mellasnka, W3roToBeHbl 13
HepxaseroLer ctann AlSI 304. MpeaoXpaHNTeNbHbIR MUKPOBLIKIHOYaTE b
Ha KpblllKe, B CTaHAAPTHOW KOMMAeKTaummM Kpbilka M3 noavkapboHaTa Optional 2" speed - 2-9 ckopocTb onLyoHaneHo (3 PH) + 200 €
[IbIMHaTO-Ceporo useTa.

Special Voltages - PazHoe nuTatoLLiee Hanps>keHve +70 €

*+120mm
Con timer digitale altezza macchina e imballo.
Machine and packing height with digital timer.
Avec minuterie numérique hauteur machine et emballage.
Mit Digitalem Timer H6he Maschine und Verpackung.
Con temporizador digital altura maquina y embalaje.
C uMdPOBEIM TaiMEPOM, BBICOTA MaLLIMHbI 1 YNaKOBKM.
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Impastatrice a spirale con testa sollevabile e vasca estraibile. Macchina per
realizzare diversi tipi di impasto, indicata soprattutto per impasti teneri
come pane, pizza e piada. Struttura rivestita con vernice antigraffio - parti
a contatto con gli alimenti quali vasca, spirale ed asta spacca pasta sono in
acciaio inox AlSI 304 - microinterruttore di sicurezza su coperchio vasca -
disponibile solo con coperchio grigliato in acciaio inox AISI 304.

Spiral kneader with liftable head and removable bowl. Machine for the
processing of different types of dough, especially suitable for soft doughs
such as bread, pizza and piadina. Structure coated with scratch-proof paint
- parts in contact with food such as bowl, spiral and dough splitting rod are
made of stainless steel - safety microswitch on bowl lid. Only available with
AlSI 304 stainless steel grilled cover.

Pétrin a spirale avec téte relevable et cuve amovible. Machine pour le
pétrissage de différents types de pate, particulierement adaptée aux pates
tendres telles que le pain, la pizza et la piadina. Structure recouverte de
peinture anti-rayures - les parties en contact avec les aliments telles que
la cuve, la spirale et la brise-pate sont en acier inox AlSI 304 - microrupteur
de sécurité sur le couvercle de la cuve - couvercle en polycarbonate fumé
de série. Différentes options sur demande, incluant couvercle grillé en acier
inox AlSI 304.

Spiralteigknetmaschine mit anhebbarem Kopf und abnehmbarer Schussel.
Maschine zur Zubereitung verschiedener Teigarten, besonders geeignet fur
weiche Teige wie Brot, Pizza und Piadina. Struktur mit kratzfester Lackierung
beschichtet - Teile, die mit Lebensmitteln in Berlhrung kommen, wie
Schussel, Spirale und Teigknetstab, sind aus Edelstahl AISI 304 gefertigt.
Sicherheitsmikroschalter am Behalterdeckel. Nur mit Gitterabdeckung aus
Edelstahl AISI 304 erhaltlich.

Amasadora de espiral con cabeza retractil y bol extrafble. Maquina para
realizar diferentes tipos de masas, se aconseja especialmente para masas
como pan, pizza y tortillas. Estructura recubierta con pintura anti-arafiazos
- partes en contacto con los alimentos (bol, espiral y barra para romper la
masa) de acero inoxidable AlISI 304 - microinterruptor de seguridad en la
tapa del bol. Solamente con tapa con red de acero inoxidable AISI 304.

CnunpansHbIV TeCTOMEC CMOABLEMHON TPaBEPCON M CbeMHON YaLler. MaLlumHa
ANS NPUrOTOBNEHNS Pa3VYHbIX BUAOB TeCcTa, 0COOEHHO MOAXOAWUT ANA
MSArKOro TecTa, Takoro kak xneb, muua v nuagmHa. MokpeiTne ycTonunson
K LlapanunHam Kpackow. letann, KOHTaKTUPYoLLme C MULLEBLIMU MPOAYKTamu,
Takve Kak Aexa, Cnupann W Mellanka, W3roToB/IeHbl 13 HepxasetoLlel
ctann AlSI 304. TNpeAoXpaHUTENbHBIA MUKPOBBLIKAOUYATENb Ha KPbILLKe.
MocTaBnsaeTCA TONBLKO C KPLILLKOW 13 HepxasetoLei ctanu AlSI 304.

2,2 kW (3 HP)
3,5/2,5 kW (4,7/3,3 HP) - 2" speed (optional)

ONE

230 - 400V/3/50Hz

3Ph
* 150 Kg/h
Kg/h
50 Kg

62 L (2 500 x 310(h) mm)

80 rpm
80 - 160 rpm - 2" speed (optional)

920 x 530 x 940+1630(h) mm

S xn @ @

209 Kg

230 Kg

1050 x 600 x 1090(h) mm

1D

@

Special Voltages - PasHoe nuTatoLLee HanpsxkeHne + 70€

Optional 2" speed - 2-5 cKOPOCTb ONUMOHaNbLHO (3 PH) + 330 €



]Eirale

S

SSa

=
©
>
@)
—=

con testa so
e VasCa

q)
Q
A=
B
)
4
V)
q0)

Imp

SPIRAL KNEADER

PETRIN A SPIRAL
SPIRALTEIGKNETMASCHINE
AMASADORA DE ESPIRAL
CMWPA/TbHbINA TECTOMEC




Impastatrice a spirale con testa sollevabile e vasca fissa. Macchina per
realizzare diversi tipi di impasto, indicata soprattutto per impasti teneri come
pane, pizza e piada. Struttura rivestita con vernice antigraffio - parti a contatto
con gli alimenti quali vasca, spirale ed asta spacca pasta sono in acciaio inox
AISI 304 - microinterruttore di sicurezza su coperchio vasca - coperchio in
policarbonato fume di serie. Vari optional a richiesta, tra cui coperchio grigliato
in acciaio inox AISI 304.

Spiral kneader with liftable head and fixed bowl. Machine for the processing
of different types of dough, especially suitable for soft doughs such as bread,
pizza and piadina. Structure coated with scratch-proof paint - parts in contact
with food such as bowl, spiral and dough splitting rod are made of stainless
steel - safety microswitch on bowl lid - smoked polycarbonate lid as standard.
Different options on request, including AISI 304 stainless steel grilled cover.

Pétrin a spirale avec téte relevable et cuve fixe. Machine pour le pétrissage
de différents types de pate, particulierement adaptée aux pates tendres
telles que le pain, la pizza et la piadina. Structure recouverte de peinture anti-
rayures - les parties en contact avec les aliments telles que la cuve, la spirale
et la brise-pate sont en acier inox AISI 304 - microrupteur de sécurité sur le
couvercle de la cuve - couvercle en polycarbonate fumé de série. Différentes
options sur demande, incluant couvercle grillé en acier inox AISI 304.

Spiralteigknetmaschine mit anhebbarem Kopf und stationdrer Schissel.
Maschine zur Zubereitung verschiedener Teigarten, besonders geeignet fur
weiche Teige wie Brot, Pizza und Piadina. Gehduse Struktur mit kratzfester
Lackierung beschichtet - Teile, die mit Lebensmitteln in BerUhrung kommen,
wie Schussel, Spirale und Teigknetstab, sind aus Edelstahl AISI 304 gefertigt.
Sicherheitsmikroschalter am Behdalterdeckel - SerienmaRig mit Rauchgrau
Polycarbonat-Deckel.

Amasadora de espiral con cabeza retractil y bol fija. Maquina para realizar
diferentes tipos de masas, se aconseja especialmente para masas como pan,
pizza y tortillas. Estructura recubierta con pintura anti-arafiazos - partes en
contacto con los alimentos (bol, espiral y barra para romper la masa) de acero
inoxidable AISI 304 - microinterruptor de seguridad en la tapa del bol - tapa de
policarbonato fumé de serie. Se pueden pedir unos extras 0 accesorios Como
la tapa con red de acero inoxidable AISI 304.

CnnpaneHbIN TECTOMEC C MOABEMHOM TPABEPCOV U CbEMHOM Yallen . MalnHa
ANA NPUrOTOBAEHNS PA3IVYHBIX BUAOB TeCTa, 0COOEHHO MOAXOANT AN MSATKOro
TeCTa, Takoro Kak xi1e6, NuuLa 1 NaanHa. MNokpeITVe yCTORUMBOW K LiapanvHam
Kpackon. [letann, KOHTaKTUpyrolme C MULLEBBIMX MPOAyKTamy, Takue Kak
[exXa, CNupany 1 MeLuanka, 13roToBNeHbl 13 HepxasetoLler ctann AlSI 304.
MpefoxpaHnTeNbHBIA  MUKPOBBIKNOYaTElb  Ha  KPbILKe, B CTaHAAPTHOW
KOMMAeKTaLwmM KpbiLKa 13 NoAVKapboHaTa ApIMYaTo-Ceporo LigeTa. PasnnyHsle
onuMK Mo 3amnpocy, B TOM YMCIE KPbILLKa PeLLeTK/ 13 HepXaBeroLen CTanm
AlSI 304

18FN

0,75 kW (1 HP)
0,75/0,55 kW (1/0,75 HP) - 2" speed (optional)

230-400V/3/50Hz

230V/1N/50Hz

36 Kg/h 54 Kg/h

12 Kg 18 Kg

16 L (2 320 x 210(h) mm) 22 L (2 360 x 210(h) mm)

90 rpm
90 - 180 rpm - 2"¥speed (optional)

650 x 350 x 620+1060(h) mm* 670 x 390 x 620+1090(h) mm™*

700 x 460 x 770(h) mm*

0,250 m3

1.490 €

@ 1.540 €

1PH

1.580 € 1.590 €

1.630 € 1.640 €

Special Voltages - Pa3Hoe nuTatoLLee HanpsxeHne + 70 €

Optional 2" speed - 2-9 ckopocTb onLyoHaneHo (3 PH) + 180 €

*+120mm
Con timer digitale altezza macchina e imballo.
Machine and packing height with digital timer.
Avec minuterie numérique hauteur machine et emballage.
Mit Digitalem Timer H6he Maschine und Verpackung.
Con temporizador digital altura maquina y embalaje.
C uMdPOBEIM TaiMEPOM, BBICOTA MaLLIMHbI 1 YNaKOBKM.
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Impastatrice a spirale con testa sollevabile e vasca fissa. Macchina per
realizzare diversi tipi di impasto, indicata soprattutto per impasti teneri come
pane, pizza e piada. Struttura rivestita con vernice antigraffio - parti a contatto
con gli alimenti quali vasca, spirale ed asta spacca pasta sono in acciaio inox
AISI 304 - microinterruttore di sicurezza su coperchio vasca - coperchio in
policarbonato fume di serie. Vari optional a richiesta, tra cui coperchio grigliato
in acciaio inox AISI 304.

Spiral kneader with liftable head and fixed bowl. Machine for the processing
of different types of dough, especially suitable for soft doughs such as bread,
pizza and piadina. Structure coated with scratch-proof paint - parts in contact
with food such as bowl, spiral and dough splitting rod are made of stainless
steel - safety microswitch on bowl lid - smoked polycarbonate lid as standard.
Different options on request, including AISI 304 stainless steel grilled cover.

Pétrin a spirale avec téte relevable et cuve fixe. Machine pour le pétrissage
de différents types de pate, particulierement adaptée aux pates tendres
telles que le pain, la pizza et la piadina. Structure recouverte de peinture anti-
rayures - les parties en contact avec les aliments telles que la cuve, la spirale
et la brise-pate sont en acier inox AISI 304 - microrupteur de sécurité sur le
couvercle de la cuve - couvercle en polycarbonate fumé de série. Différentes
options sur demande, incluant couvercle grillé en acier inox AISI 304.

Spiralteigknetmaschine mit anhebbarem Kopf und stationdrer Schissel.
Maschine zur Zubereitung verschiedener Teigarten, besonders geeignet fur
weiche Teige wie Brot, Pizza und Piadina. Struktur mit kratzfester Lackierung
beschichtet - Teile, die mit Lebensmitteln in BerlUhrung kommen, wie
Schussel, Spirale und Teigknetstab, sind aus Edelstahl AISI 304 gefertigt.
Sicherheitsmikroschalter am Behdalterdeckel - SerienmaRig mit Rauchgrau
Polycarbonat-Deckel. Auf Anfrage sind verschiedene Zubehdrteile erhaltlich,
einschliel3lich der Gitterabdeckung aus Edelstahl AISI 304.

Amasadora de espiral con cabeza retractil y bol fija. Maquina para realizar
diferentes tipos de masas, se aconseja especialmente para masas como pan,
pizza y tortillas. Estructura recubierta con pintura anti-arafiazos - partes en
contacto con los alimentos (bol, espiral y barra para romper la masa) de acero
inoxidable AISI 304 - microinterruptor de seguridad en la tapa del bol - tapa de
policarbonato fumé de serie. Se pueden pedir unos extras 0 accesorios Como
la tapa con red de acero inoxidable AISI 304.

CnnpaneHbIN TeCToMeC CO CbeMHOV TpaBepCoi U CTaLMOHAPHOM AEXOW.
MaluvHa Anst MPUrOTOBNEHMS PA3NNYHBIX BUAOB TeCTa, OCOBEHHO MOAXOANT
AN MArKOro TecTa, Takoro kak xn1eb, mmuua 1 nvaguHa. MNokpbiTvie yCTonunBoit
K LapanuHam Kpackon. Jetann, KOHTaKTUpyoLye C NULLEBBIMU NPOAyKTamMu,
TakMe Kak Jexa, Cnvpanv 1 Mellaska, W3roToBAeHbl 13 HepxXaseroLlel
ctann AISI 304. TpefoxpaHnTeNbHbBIA MUKPOBLIKIOUATENb Ha KPbILLKE, B
CTaHAAPTHOWM KOMMNeKTaumMmM Kpblluka K3 noAMkapboHata AblM4aTo-ceporo
uBeTa. [lononHnTeNbHOe 060pyAOBaHMe, HaNpUMep, peLleTyaTas KpblLlka 13
HepxaseroLLer ctanu AlSI 304, no 3anpocy.

38FN

1,5 KW (2 HP)
1,5/1,1 kW (2/1,5 HP) - 2" speed (optional)

230-400V/3/50Hz

230V/1N/50Hz

75 Kg/h 114 Kg/h

25Kg 38Kg

32 L (2 400 x 260(h) mm) 42 L (2 450 x 260(h) mm)

90 rpm
90 - 180 rpm - 2"¥speed (optional)

780 x 430 x 730+1240(h) mm* 800 x 480 x 730+1340(h) mm*

850 x 550 x 890(h) mm*

0,420 m3

1.980 €

@ 2.040 €

1PH

2.080 € 2.180 €

2.140 € 2.240 €

Special Voltages - Pa3Hoe nuTatoLLee HanpsxeHne + 70 €

Optional 2" speed - 2-9 ckopocTb onLyoHaneHo (3 PH) + 200 €

*+120mm
Con timer digitale altezza macchina e imballo.
Machine and packing height with digital timer.
Avec minuterie numérique hauteur machine et emballage.
Mit Digitalem Timer H6he Maschine und Verpackung.
Con temporizador digital altura maquina y embalaje.
C uMdPOBEIM TaiMEPOM, BBICOTA MaLLIMHbI 1 YNaKOBKM.



OOFN

le

ice a s}gira
con testa so%evabl
e vasca fissa

Impastatr

SPIRAL KNEADER

PETRIN A SPIRAL
SPIRALTEIGKNETMASCHINE
AMASADORA DE ESPIRAL
CMWPA/TbHbINA TECTOMEC




Impastatrice a spirale con testa sollevabile e vasca fissa. Macchina per
realizzare diversi tipi di impasto, indicata soprattutto per impasti teneri come
pane, pizza e piada. Struttura rivestita con vernice antigraffio - parti a contatto
con gli alimenti quali vasca, spirale ed asta spacca pasta sono in acciaio inox
AlSI 304 - microinterruttore di sicurezza su coperchio vasca - disponibile solo
con coperchio grigliato in acciaio inox AISI 304.

Spiral kneader with liftable head and fixed bowl. Machine for the processing
of different types of dough, especially suitable for soft doughs such as bread,
pizza and piadina. Structure coated with scratch-proof paint - parts in contact
with food such as bowl, spiral and dough splitting rod are made of stainless
steel AISI 304 - safety microswitch on bowl lid. Only available with AISI 304
stainless steel grilled cover.

Pétrin a spirale avec téte relevable et cuve fixe. Machine pour le pétrissage
de différents types de pate, particulierement adaptée aux pates tendres
telles que le pain, la pizza et la piadina. Structure recouverte de peinture anti-
rayures - les parties en contact avec les aliments telles que la cuve, la spirale
et la brise-pate sont en acier inox AISI 304 - microrupteur de sécurité sur le
couvercle de la cuve - couvercle en polycarbonate fumé de série. Uniqguement
disponible avec couvercle grillé en acier inox AlSI 304.

Spiralteigknetmaschine mit anhebbarem Kopf und stationdrer Schissel.
Maschine zur Zubereitung verschiedener Teigarten, besonders geeignet flir
weiche Teige wie Brot, Pizza und Piadina. Struktur mit kratzfester Lackierung
beschichtet - Teile, die mit Lebensmitteln in BerUhrung kommen, wie
Schussel, Spirale und Teigknetstab, sind aus Edelstahl AISI 304 gefertigt.
Sicherheitsmikroschalter am Behdlterdeckel - nur mit Gitterabdeckung aus
Edelstahl AISI 304 erhaltlich.

Amasadora de espiral con cabeza retractil y bol fija. Maquina para realizar
diferentes tipos de masas, se aconseja especialmente para masas como
pan, pizza y tortillas. Estructura recubierta con pintura anti-arafiazos - partes
en contacto con los alimentos (bol, espiral y barra para romper la masa) de
acero inoxidable AISI 304 - microinterruptor de seguridad en la tapa del bol.
Solamente con tapa con red de acero inoxidable AISI 304.

CnvpanbHbIA TeCcToOMeC CO CbeMHOW TPaBepcon W CTaUMOHAPHOW AEXOW.
MalumHa ANt NPUrOTOBNEHNS PA3NNYHBIX BUAOB TecTa, 0COOEHHO MOAXOANT
ANA MArKOro TecTa, Takoro kak xneb, NuuLa 1 nruagunHa. NokpeiTne ycTonumsoit
K LlapanvHam Kpackow. [leTanu, KOHTakTpyroLLme C NLLeBbIMU NPOAYKTaMu,
TakMe Kak fAexa, Cnupanu 1 Mellaska, W3roToB/eHbl U3 Hepxaserollen
ctann AISI 304. TMpeaoxpaHNTeNbHbBI MUKPOBBLIKNOYATENb Ha  KPbILLKE.
MocTaBnaeTca TONLKO C KPLILLKON 13 HepxasetoLLelt cTanu AlSI 304.

50FN

2,2 kW (3 HP)
3,5/2,5 kW (4,7/3,3 HP) - 2"¢speed (optional)

230-400V/3/50Hz

150 Kg/h

50 Kg

62 L (2 500 x 310(h) mm)

80 rpm
80 - 160 rpm - 2"¥speed (optional)

920 x 530 x 940+1630(h) mm

209 Kg

230 Kg

1050 x 600 x 1090(h) mm

Special Voltages - PasHoe nuTatoLLee HanpsxeHne +70 €

Optional 2" speed - 2-5 cKOPOCTb ONUMOHaNbLHO (3 PH) + 330 €
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Impastatr

SPIRAL KNEADER

PETRIN A SPIRAL
SPIRALTEIGKNETMASCHINE
AMASADORA DE ESPIRAL
CMWPA/TbHbINA TECTOMEC




Impastatrice a spirale con testa fissa. Macchina per realizzare diversi tipi
di impasto, indicata soprattutto per impasti teneri come pane, pizza e
piada. Struttura rivestita con vernice antigraffio - parti a contatto con gli
alimenti quali vasca, spirale ed asta spacca pasta in acciaio inox AISI 304
- microinterruttore di sicurezza su coperchio vasca - disponibile solo con
coperchio grigliato in acciaio inox AISI 304.

Spiral kneader with fixed head. Machine for the processing of different
types of dough, especially suitable for soft doughs such as bread, pizza and
piadina. Structure coated with scratch-proof paint - parts in contact with
food such as bowl, spiral and dough splitting rod are made of stainless
steel AISI 304 - safety microswitch on bowl lid. Only available with AISI 304
stainless steel grilled cover.

Pétrin a spirale avec téte fixe. Machine pour le pétrissage de différents types
de pate, particulierement adaptée aux pates tendres telles que le pain, la
pizza et la piadina. Structure recouverte de peinture anti-rayures - les parties
en contact avec les aliments telles que la cuve, la spirale et |a brise-pate sont
en acier inox AlSI 304 - microrupteur de sécurité sur le couvercle de la cuve
- couvercle en polycarbonate fumé de série. Uniquement disponible avec
couvercle grillé en acier inox AISI 304.

Spiralteigknetmaschine mit festem Kopf. Maschine zur Zubereitung
verschiedener Teigarten, besonders geeignet fir weiche Teige wie Brot,
Pizza und Piadina. Struktur mit kratzfester Lackierung beschichtet - Teile,
die mit Lebensmitteln in BerUhrung kommen, wie Schissel, Spirale und
Teigknetstab, sind aus Edelstahl AISI 304 gefertigt. Sicherheitsmikroschalter
am Behdlterdeckel - nur mit Gitterabdeckung aus Edelstahl AISI 304
erhaltlich .

Amasadora de espiral con cabeza fija. Maquina para realizar diferentes tipos
de masas, se aconseja especialmente para masas como pan, pizzay tortillas.
Estructura recubierta con pintura anti-arafiazos - partes en contacto con los
alimentos (bol, espiral y barra para romper la masa) de acero inoxidable AISI
304 - microinterruptor de seguridad en la tapa del bol. Solamente con tapa
con red de acero inoxidable AISI 304.

CnnpanbHbIN  TecToMec C HeMoABWXHOM Tpasepcon. MawwvHa Ans
NPUrOTOBNEHWSA Pa3NNYHbIX BWUAOB TecTa, OCOOGEHHO MOAXOAUT ANS
MArKOro TecTa, Takoro kak x1e6, avuLa v nnaanHa. NokpeiTme ycTonymBom k
LapanuHam Kkpackow. letann, KOHTakTUpyroLLMe C NULLEeBBIMU MPOAYKTaMK,
TakMe Kak jexa, Cnupann v Mellasnka, U3roToBfieHbl U3 HepXaBeroLleln
ctann AlSI 304. MpeAoxpaHUTebHbIN MUKPOBBLIKAOYaTElb Ha KPbILLKe.
MocTaBnaeTca TONbKO C KPbLILLKOWV 13 HepxasetoLLet cTanun AlSI 304.

0,37 kW (0,5 HP)

230-400V/3/50Hz

,ﬂg 230V/1N/50Hz
% 21 Kg/h

7Kg

10 L (2 260 x 200(h) mm)

90 rpm

560 x 280 x 570+800(h) mm

39Kg

50 Kg

700 x 460 x 770(h) mm

0,250 m3

1.250 €

1.300 €

Special Voltages - Pa3Hoe nuTatoLLee HanpsxeHne + 70 €
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SPIRAL KNEADER

PETRIN A SPIRAL
SPIRALTEIGKNETMASCHINE
AMASADORA DE ESPIRAL
CMWPA/TbHbINA TECTOMEC




Impastatrice a spirale con testa fissa. Macchina per realizzare diversi
tipi di impasto, indicata soprattutto per impasti teneri come pane, pizza
e piada. Struttura rivestita con vernice antigraffio - parti a contatto con
gli alimenti quali vasca, spirale ed asta spacca pasta sono in acciaio inox
AISI 304 - microinterruttore di sicurezza su coperchio vasca - coperchio
in policarbonato fume di serie. Vari optional a richiesta, tra cui coperchio
grigliato in acciaio inox AISI 304.

Spiral kneader with fixed head. Machine for the processing of different types
of dough, especially suitable for soft doughs such as bread, pizza and piadina.
Structure coated with scratch-proof paint - parts in contact with food such
as bowl, spiral and dough splitting rod are made of stainless steel AISI 304
- safety microswitch on bowl lid - smoked polycarbonate lid as standard.
Different options on request, including AISI 304 stainless steel grilled cover.

Pétrin a spirale avec téte fixe. Machine pour le pétrissage de différents types
de pate, particulierement adaptée aux pates tendres telles que le pain,
la pizza et la piadina. Structure recouverte de peinture anti-rayures - les
parties en contact avec les aliments telles que la cuve, la spirale et |a brise-
pate sont en acier inox AlSI 304 - microrupteur de sécurité sur le couvercle
de la cuve - couvercle en polycarbonate fumé de série. Différentes options
sur demande, incluant couvercle grillé en acier inox AlSI 304.

Spiralteigknetmaschine mit festem Kopf. Maschine zur Zubereitung
verschiedener Teigarten, besonders geeignet fir weiche Teige wie Brot,
Pizza und Piadina. Struktur mit kratzfester Lackierung beschichtet - Teile,
die mit Lebensmitteln in BerUhrung kommen, wie Schissel, Spirale und
Teigknetstab, sind aus Edelstahl AISI 304 gefertigt. Sicherheitsmikroschalter
am Behalterdeckel - SerienmaRBig mit Rauchgrau Polycarbonat-Deckel.
Auf Wunsch weitere Zusatzausstattungen, wie z. B. Gitterabdeckung aus
Edelstahl AISI 304.

Amasadora de espiral con cabeza fija. Maquina para realizar diferentes tipos
de masas, se aconseja especialmente para masas como pan, pizzay tortillas.
Estructura recubierta con pintura anti-arafiazos - partes en contacto con los
alimentos (bol, espiral y barra para romper la masa) de acero inoxidable AISI
304 - microinterruptor de seguridad en la tapa del bol - tapa de policarbonato
fumé de serie. Se pueden pedir unos extras o accesorios como tapa con red
de acero inoxidable AISI 304.

CnnpanbHbIN  TecToMec C HeMoABWXHOM Tpasepcon. MawwvHa Ans
MNPUrOTOBNEHWSA Pas3NNyYHbIX BWAOB TecTa, OCOOGEHHO MOAXOAUT ANS
MArKOro TecTa, Takoro kak x1e6, avuLa v nnaanHa. NokpeliTme ycTonymBom k
LapanuHam Kkpackoi. letann, KOHTakTUpyroLLMe C NULLEeBBIMU MPOAYKTaMK,
TakMe Kak jexa, Cnupann v Mellasnka, U3roToBfieHbl U3 HepXaBeroLleln
ctanu AISI 304. MpefoxpaHnUTeNbHbI MUKPOBbIKAOYaTEe b Ha KPbILLKE. B
CTaHAAPTHOW KOMNAEKTaLUMUM Kpblllka U3 noarkapboHaTa AbIMYaTO-Ceporo
useTa. lononH1TENbHOE 060PYAOBaHMe, HaNpUMep, peLleTyaTas KpbILKa
N3 HepxaseroLen ctann AlSI 304, no 3anpocy.

18SN

0,75 kW (1 HP)
0,75/0,55 kW (1/0,75 HP) - 2" speed (optional)

230-400V/3/50Hz

230V/1N/50Hz

% 36 Kg/h 54 Kg/h

12 Kg 18 Kg

16 L (2 320 x 210(h) mm) 22 L (2 360 x 210(h) mm)

90 rpm
90 - 180 rpm - 2"¥speed (optional)

650 x 350 x 600+900(h) mm* 670 x 390 x 600+920(h) mm*

700 x 460 x 770(h) mm*

0,250 m3

1375 € 1.390 € 1.480 €

1425 € 1.440 € 1.530 €

Special Voltages - Pa3Hoe nuTatoLLee HanpsxeHne + 70 €

Optional 2" speed - 2-9 ckopocTb onLyoHaneHo (3 PH) + 180 €

*+120mm
Con timer digitale altezza macchina e imballo.
Machine and packing height with digital timer.
Avec minuterie numérique hauteur machine et emballage.
Mit Digitalem Timer H6he Maschine und Verpackung.
Con temporizador digital altura maquina y embalaje.
C uMdPOBEIM TaiMEPOM, BBICOTA MaLLIMHbI 1 YNaKOBKM.
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SPIRAL KNEADER

PETRIN A SPIRAL
SPIRALTEIGKNETMASCHINE
AMASADORA DE ESPIRAL
CMWPA/TbHbINA TECTOMEC




Impastatrice a spirale con testa fissa. Macchina per realizzare diversi
tipi di impasto, indicata soprattutto per impasti teneri come pane, pizza
e piada. Struttura rivestita con vernice antigraffio - parti a contatto con
gli alimenti quali vasca, spirale ed asta spacca pasta sono in acciaio inox
AISI 304 - microinterruttore di sicurezza su coperchio vasca - coperchio
in policarbonato fume di serie. Vari optional a richiesta, tra cui coperchio
grigliato in acciaio inox AISI 304.

Spiral kneader with fixed head. Machine for the processing of different types
of dough, especially suitable for soft doughs such as bread, pizza and piadina.
Structure coated with scratch-proof paint - parts in contact with food such
as bowl, spiral and dough splitting rod are made of stainless steel AISI 304
- safety microswitch on bowl lid - smoked polycarbonate lid as standard.
Different options on request, including AISI 304 stainless steel grilled cover.

Pétrin a spirale avec téte fixe. Machine pour le pétrissage de différents types
de pate, particulierement adaptée aux pates tendres telles que le pain,
la pizza et la piadina. Structure recouverte de peinture anti-rayures - les
parties en contact avec les aliments telles que la cuve, la spirale et |a brise-
pate sont en acier inox AlSI 304 - microrupteur de sécurité sur le couvercle
de la cuve - couvercle en polycarbonate fumé de série. Différentes options
sur demande, incluant couvercle grillé en acier inox AlSI 304.

Spiralteigknetmaschine mit festem Kopf. Maschine zur Zubereitung
verschiedener Teigarten, besonders geeignet fir weiche Teige wie Brot,
Pizza und Piadina. Struktur mit kratzfester Lackierung beschichtet - Teile,
die mit Lebensmitteln in BerUhrung kommen, wie Schissel, Spirale und
Teigknetstab, sind aus Edelstahl AISI 304 gefertigt. Sicherheitsmikroschalter
am Behalterdeckel - SerienmaRBig mit Rauchgrau Polycarbonat-Deckel.
Auf Wunsch weitere Zusatzausstattungen, wie z. B. Gitterabdeckung aus
Edelstahl AISI 304.

Amasadora de espiral con cabeza fija. Maquina para realizar diferentes tipos
de masas, se aconseja especialmente para masas como pan, pizzay tortillas.
Estructura recubierta con pintura anti-arafiazos - partes en contacto con los
alimentos (bol, espiral y barra para romper la masa) de acero inoxidable AISI
304 - microinterruptor de seguridad en la tapa del bol - tapa de policarbonato
fumé de serie. Se pueden pedir unos extras o accesorios como tapa con red
de acero inoxidable AISI 304.

CnnpanbHbIN  TecToMec C HeMoABWXHOM Tpasepcon. MawwvHa Ans
MNPUrOTOBNEHWSA Pas3NNyYHbIX BWAOB TecTa, OCOOGEHHO MOAXOAUT ANS
MArKOro TecTa, Takoro kak x1e6, avuLa v nnaanHa. NokpeliTme ycTonymBom k
LapanuHam Kkpackoi. letann, KOHTakTUpyroLLMe C NULLEeBBIMU MPOAYKTaMK,
TakMe Kak jexa, Cnupann v Mellasnka, U3roToBfieHbl U3 HepXaBeroLleln
ctanu AISI 304. MpefoxpaHnUTeNbHbI MUKPOBbIKAOYaTEe b Ha KPbILLKE. B
CTaHAAPTHOW KOMNAEKTaLUMUM Kpblllka U3 noarkapboHaTa AbIMYaTO-Ceporo
useTa. lononH1TENbHOE 060PYAOBaHMe, HaNpUMep, peLleTyaTas KpbILKa
N3 HepxaseroLen ctann AlSI 304, no 3anpocy.

38SN

1,5 kW (2 HP)
1,5/1,1 KW (2/1,5 HP) - 2" speed (optional)

230-400V/3/50Hz

230V/1N/50Hz

% 75 Kg/h

25Kg 38Kg

114 Kg/h

32 L (2 400 x 260(h) mm) 42 L (2 450 x 260(h) mm)

90 rpm
90 - 180 rpm - 2"¥speed (optional)

780 x 430 x 710+1090(h) mm™* 800 x 480 x 710+=1110(h) mm*

850 x 550 x 890(h) mm*

0,420 m3

1.680 € 1.760 € 1.860 €

1.740 € 1.820 € 1.920 €

Special Voltages - Pa3Hoe nuTatoLLee HanpsxeHne + 70 €

Optional 2" speed - 2-9 ckopocTb onLyoHaneHo (3 PH) + 200 €

*+120mm
Con timer digitale altezza macchina e imballo.
Machine and packing height with digital timer.
Avec minuterie numérique hauteur machine et emballage.
Mit Digitalem Timer H6he Maschine und Verpackung.
Con temporizador digital altura maquina y embalaje.
C uMdPOBEIM TaiMEPOM, BBICOTA MaLLIMHbI 1 YNaKOBKM.
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SPIRALTEIGKNETMASCHINE
AMASADORA DE ESPIRAL
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Impastatrice a spirale con testa fissa. Macchina per realizzare diversi tipi di
impasto, indicata soprattutto per impasti teneri come pane, pizza e piada.
Struttura rivestita con vernice antigraffio - parti a contatto con gli alimenti
quali vasca, spirale ed asta spacca pasta sono in acciaio inox AISI 304-
microinterruttore di sicurezza su coperchio vasca - disponibile solo con
coperchio grigliato in acciaio inox AISI 304.

Spiral kneader with fixed head. Machine for the processing of different
types of dough, especially suitable for soft doughs such as bread, pizza and
piadina. Structure coated with scratch-proof paint - parts in contact with
food such as bowl, spiral and dough splitting rod are made of stainless
steel AISI 304 - safety microswitch on bowl lid. Only available with AISI 304
stainless steel grilled cover.

Pétrin a spirale avec téte fixe. Machine pour le pétrissage de différents types
de pate, particulierement adaptée aux pates tendres telles que le pain, la
pizza et la piadina. Structure recouverte de peinture anti-rayures - les parties
en contact avec les aliments telles que la cuve, la spirale et |a brise-pate sont
en acier inox AlSI 304 - microrupteur de sécurité sur le couvercle de la cuve
- couvercle en polycarbonate fumé de série. Uniquement disponible avec
couvercle grillé en acier inox AISI 304.

Spiralteigknetmaschine mit festem Kopf. Maschine zur Zubereitung
verschiedener Teigarten, besonders geeignet fir weiche Teige wie Brot,
Pizza und Piadina. Struktur mit kratzfester Lackierung beschichtet - Teile,
die mit Lebensmitteln in BerUhrung kommen, wie Schissel, Spirale und
Teigknetstab, sind aus Edelstahl AISI 304 gefertigt. Sicherheitsmikroschalter
am Behdlterdeckel - nur mit Gitterabdeckung aus Edelstahl AISI 304
erhaltlich.

Amasadora de espiral con cabeza retractil y bol extrafble. Maquina para
realizar diferentes tipos de masas, se aconseja especialmente para masas
como pan, pizza y tortillas. Estructura recubierta con pintura anti-arafiazos
- partes en contacto con los alimentos (bol, espiral y barra para romper la
masa) de acero inoxidable AlISI 304 - microinterruptor de seguridad en la
tapa del bol. Solamente con tapa con red de acero inoxidable AISI 304.

CnnpanbHbIN  TecToMec C HeMoABWXHOM Tpasepcon. MawwvHa Ans
NPUrOTOBNEHWSA Pa3NNYHbIX BWUAOB TecTa, OCOOGEHHO MOAXOAUT ANS
MArKOro TecTa, Takoro kak x1e6, avuLa v nnaanHa. NokpeiTme ycTonymBom k
LapanuHam Kkpackow. letann, KOHTakTUpyroLLMe C NULLEeBBIMU MPOAYKTaMK,
TakMe Kak jexa, Cnupann v Mellasnka, U3roToBfieHbl U3 HepXaBeroLleln
ctann AlSI 304. MpeAoxpaHUTebHbIN MUKPOBBLIKAOYaTElb Ha KPbILLKe.
MocTaBnaeTca TONbKO C KPbLILLKOWV 13 HepxasetoLLet cTanun AlSI 304.

2,2 kW (3 HP)
3,5/2,5 kW (4,7/3,3 HP) - 2" speed (optional)

230-400V/3/50Hz

* 150 Kg/h

50 Kg

62 L (2 500 x 310(h) mm)

80 rpm
80 - 160 rpm - 2"¥speed (optional)

920 x 530 x 920+1350(h) mm

170 Kg

193 Kg

1050 x 600 x 1090(h) mm

Special Voltages - PasHoe nuTatoLLee HanpsxeHne +70 €

Optional 2" speed - 2-5 cKOPOCTb ONUMOHaNbLHO (3 PH) + 330 €



18 25 38 50
SN-CNS-FN SN-CNS-FN  |SN-CNS-FN SN-CNS-FN
420 mm 520 mm 600 mm 760 mm
ﬂ 250 mm 280 mm 330 mm ‘ 380 mm 470 mm
80 mm 130 mm
130 mm 170 mm

Optional
Impastatricl

ACCESSORIES
ACCESSOIRES
ZUBEHOR
ACCESORIOS
AKCECCYAPbI



KITRUOTEIMSN
Mod. Kit ruote - Set of wheels - Kit de roues
Radersatz - Juego de ruedas - Habop konéc

7-12-18-25-38
SN-CNS-FN

Carrello - Trolley - Chariot - Wagen - Carrito - Tenexka

7
SN-CNS-FN

12-18
SN-CNS-FN CAVIMP1218R
SN-CNS-FN CAVIMP25R
& CAVIMP38R
SN-CNS-FN

50
SN-CNS-FN

CAVIMP7R

CAVIMPFF30BR

Timer meccanico - Mechanical timer
Mod. Minuterie mécanique - Mechanischer Timer
Temporizador mecanico - MexaHu4eckuii Taimep

7-12-18
25-38-50
SN-CNS-EN

Timer digitale, solo con norme CE, no con salvamotore
Digital timer, only CE, not with motor overload protection
Minuteur numérique, seulement CE, pas avec discontacteur
Digitalzeitregler, nur nach CE-Normen, nicht mit Motorschutz
Temporizador digital, sélo CE, no con interruptor de sobrecarga
Lindposoii Taimep, Tonbko no ctaHgapTam CE,

He C 3aLLMTON ABUraTens

12-18-38
SN-CNS-FN

TIMER DIGITALE - DIGITAL TIMER CARRELLO - TROLLEY

KITRUOTEIM50
Kit ruote - Set of wheels - Kit de roues
Radersatz - Juego de ruedas - Habop konéc

50
SN-CNS-FN

Salvamotore
Motor overload protection
Discontacteur
Motorschutz
Interruptor de sobrecarga
3awuTa gBuratens

Ygvat]
25-38-50
SN-CNS-FN

Coperchio grigliato inox - Stainless steel gridded lid
Couvercle grillé en acier inox - Gitterdeckel aus Edelstahl
Tapa con red de acero inoxidable
MocTaBAAETCS C KPbILLKOW 13 HepyKaBeroLLein cTanm

12-18-25-38
SN-CNS-EN

ACMANIM
Maniglie estrazione pentola
Pot extraction handles
Poignées d'extraction de la cuve
Schusselausziehgriffe
Manijas para extraer el bol
Pyukn Ans N3BNeYEHUS AeXM

MANIGLIE ESTRAZIONE PENTOLA
POT EXTRACTION HANDLES

COPERCHIO GRIGLIATO
STAINLESS STEEL GRIDDED LID
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Il presente informativo elenca le

Impastatrici a spirale nei modelli CNS-FN-SN
disponibili fino ad esaurimento scorte

e con prezzi di listino validi da novembre 2023.

This information sheet lists the

Spiral kneaders in models CNS - FN - SN
available while stocks last

and with list prices valid from November 2023.

Cette fiche indique les

Mélangeurs a spirale dans les modéles CNS - FN - SN
disponibles dans la limite des stocks

et dont les prix catalogue sont valables a partir de novembre 2023.

Dieses Informationsblatt listet die

Gabelkneter der Modelle CNS - FN - SN

auf die verflgbar sind, solange der Vorrat reicht

und deren Listenpreise ab November 2023 gultig sind.

Esta ficha informativa enumera las

Amasadoras de espiral de los modelos CNS - FN - SN
disponibles hasta fin de existencias

y con precios de catalogo validos a partir de noviembre de 2023.

B faHHOM MHQOPMAaLMOHHOM UCTE MepeYmCIeHsbl

CnupanbHbIi TecToMmec mogeneid CNS - FN - SN

MMEIOLLMECs B HAaNMUNK Ha CkNaje

C MPeNCKyPaHTHBIMU LIeHamK, AeACTBYHOLLMMU C HOR6paA 2023 roga.
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